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Chére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir un produit BRANDT et nous vous remercions de la confiance
que vous nous accordez.

Nous avons congu et fabriqué ce produit en pensant a vous, a votre mode de vie,
a vos besoins, pour qu'il réponde au mieux a vos attentes. Nous y avons mis notre
savoir-faire, notre esprit d'innovation et toute la passion qui nous anime depuis plus
de 60 ans.

Dans un souci permanent de toujours mieux satisfaire vos exigences, notre service
consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions.

Connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ou vous trouverez nos
dernieres innovations, ainsi que des informations utiles et complémentaires.

BRANDT est heureux de vous accompagner au quotidien et vous souhaite de
profiter pleinement de votre achat.

Retrouvez-nous sur ﬁ @
https://brandt.fr/

()

Important :

Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide afin de vous familiariser
plus rapidement avec son fonctionnement.


https://brandt.fr/
https://m.facebook.com/BrandtElectromenager/
https://www.instagram.com/brandt.electromenager/
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INSTRUCTIONS DE SECURITE
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INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES A LIRE AVEC
ATTENTION AVANT UTILISATION ET A CONSERVER POUR

DE FUTURES UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de

la marque.

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou des
personnes sans expérience et
connaissance, si elles ont été
correctement informées ou
formées a I'utilisation de I'appareil
en toute sécurité et qu'elles en
comprennent les risques qui en
résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par
I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a l'écart a
moins qu'ils ne soient surveillés
en permanence.

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds
pendant I'utilisation.

Des précautions doivent étre
prises pour éviter de toucher les
éléments chauffants.

Les objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuilleres
et couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface, car ils
peuvent devenir chauds.

Votre table posséde une sécurité

enfant qU| verrouille  son
utilisation a I'arrét ou en cours de
cuisson (voir chapitre : utilisation
de la sécurité enfant).

Votre appareil est conforme aux
Directives et réglementations
européennes auxquelles il est
soumis.

Ces tables doivent étre branchées
sur le réseau par l'intermédiaire
d’'un dispositif a coupure
omnipolaire conforme aux regles
d'installations en vigueur. Une
déconnexion doit étre incorporée
dans la canalisation fixe.

Votre table de cuisson est prévue
pour fonctionner en I'état sous
une fréquence de 50Hz ou
60Hz (50Hz/60Hz), sans aucune
intervention particuliere de votre
part.

Apres utilisation, arréter le
fonctionnement de la table
de cuisson au moyen de son
dispositif de commande et ne
pas compter sur le détecteur de
casseroles.

Afinqu'iln'y ait pas d'interférences
entre votre table de cuisson
et un stimulateur cardiaque,
ce dernier doit étre concu et
réglé en conformité avec la
réglementation qui le concerne.



INSTRUCTIONS DE SECURITE

Renseignez vous aupres de
son fabricant ou votre médecin
traitant.

Une cuisson avec de I'huile ou de
la matiére grasse effectuée sur
une table, et sans surveillance
peut étre dangereuse et donner
lieu a un incendie. Ne tentez
JAMAIS d’éteindre un feu avec de
I'eau, mais coupez |'alimentation
de l'appareil avant de couvrir
la flamme avec par exemple un
1gouvercle ou une couverture anti
eu.

ATTENTION la cuisson doit
étre surveillée. Une cuisson
courte nécessite une surveillance
continue.

Risque d’incendie : ne pas stocker
d’objets sur les zones de cuisson.
Si la surface est fissurée,
déconnecter I'appareil pour éviter
le risque de choc électrique.

Ne plus utiliser votre table avant
changement du dessus verre.
Evitezleschocsaveclesrécipients:
la surface verre V|troceram|que
est trés résistante, mais n’est
toutefois pas incassable.

Ne pas poser de couvercle
chaud a plat sur votre table de
cuisson. Un effet «ventouse»
risquerait d’endommager le
dessus vitrocéramigue. Evitez
les frottements de récipients qui
peuvent a la longue générer
une dégradation du décor sur le
dessus vitrocéramique.

Pour la cuisson, n’utilisez
jamais de feuille de papier
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d’aluminium. Ne déposez jamais
des produits emballés avec de
I'aluminium, ou en barquette
d’aluminium sur votre table de
cuisson. L'aluminium fondrait et
endommagerait  définitivement
votre appareil de cuisson.

Ne rangez pas dans le meuble
situé sous votre table de cuisson
vos produits d’entretien ou
produits inflammables.

Si le cable d‘alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son Service
Apres-Vente ou des personnes
de qualification similaire afin
d’éviter un danger.
Assurez-vous que le cable
d’alimentation d'un appareil
électrique branché a proximité
de la table, n’est pas en contact
avec les zones de cuisson.
N'utilisez jamais de nettoyeur
vapeur pour l'entretien de votre
table.

L'appareil n'est pas destiné a
étre mis en fonctionnement au
moyen d’une minuterie externe
ou d'un systéme de commande a
distance séparé.

MISE EN GARDE Utilisez
uniqguement des protections de
tables congues par le fabricant de
I'appareil de cuisson, référencées
dans la notice d'utilisation comme
étant adaptées, ou incorporées
a l'appareil. L'utilisation de
protections non appropriées peut
provoquer des accidents.
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Environnement

Les matériaux d’emballage de cet appareil Si vous imprimez ce document, pensez a
sont recyclables. Participez a leur recyclage trier!
et contribuez ainsi a la protection de
I'environnement en les déposant dans les
conteneurs municipaux prévus a cet effet.

Votre appareil contient
également de nombreux
matériaux recyclables. Il est
donc marqué de ce logo afin de
vous indiquer que les appareils
usagés ne doivent pas étre
— mélangés avec d’autres déchets.

Le recyclage des appareils qu’organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans
les meilleures conditions, conformément
a la directive européenne en vigueur sur
les déchets d’équipements électriques et
électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre

collaboration a la protection de
I'environnement.

Conseils économie d'énergie

Cuisiner avec un couvercle bien ajusté
économise de l|’énergie. Si vous utilisez
un couvercle en verre, vous pouvez
parfaitement contrbler votre cuisson.
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- INSTALLATION

Déballage

Enlevez tous les éléments de protection. Vérifiez
et respectez les caractéristiques de l'appareil
figurant sur la plaque signalétique.

Veuillez noter dans les cadres ci-dessous les
références de service et de type norme figurant
sur cette plaque pour un usage futur.

Service: ‘

Type: ‘

Encastrement

Vérifiez que les entrées et les sorties d'air soient
bien dégagées. Tenez compte des indications
sur les dimensions (en millimétres) du meuble
destiné a recevoir la table de cuisson. Vérifiez que
I'air circule correctement entre I'avant et l'arriére
de votre table de cuisson.

10



- INSTALLATION

En cas d’installation de la table au-dessus d'un
tiroir, ou au-dessus d'un four encastrable,
respectez les dimensions notées sur les
illustrations afin d‘assurer une sortie d‘air
suffisante a l'avant.

Collez le joint d’étanchéité sur tout le pourtour
de la table et introduisez la table dans la meuble

()

Important
Si votre four est situé sous votre table de cuisson, les sécurités thermiques de la table peuvent limiter
I'utilisation simultanée de celle-ci et du four en mode pyrolyse. Votre table est équipée d'un systeme de
sécurité anti-surchauffe. Cette sécurité peut par exemple étre activée en cas d'installation au-dessus
d’un four insuffisamment isolé. Le code «F7» s'affiche alors dans les zones de commande. Dans ce cas,
nous vous recommandons d‘augmenter I'aération de votre table de cuisson en pratiquant une ouverture
sur le coté de votre meuble (8 cm x 5 cm).

Raccordement électrique

Cette table doit étre branchée 220-240 V" 4°°V3N"
sur le réseau par l'intermédiaire db ce db ¢ e
d'un  dispositif a  coupure

omnipolaire conforme aux regles

d’installations en vigueur. Une

déconnexion doit étre incorporée

dans la canalisation fixe. N L N L1 L2
Identifiez le type de cable de votre table de 32A 16A

cuisson, selon le nombre de fils et les couleurs.

A la mise sous tension de votre table, ou aprés 2 X 230 V"'

une coupure de courant prolongée, un codage

lumineux apparait sur le clavier de commande.

Attendez 30 secondes environ que ces

informations disparaissent pour utiliser votre table

(Cet affichage est normal et il est réservé le cas N1 N2 L1 |_2
échéant a votre Service Aprés-Vente). En aucun 16A
cas |'utilisateur de la table ne doit en tenir compte.

11
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UTILISATION

i

Choix du récipient

La plupart des récipients sont compatibles avec
I'induction. Seuls le verre, la terre, I'aluminium
sans fond spécial, le cuivre et certains inox non
magnétiques ne fonctionnent pas avec la cuisson
induction.

@ Conseils

Nous vous suggérons de choisir des récipients a
fond épais et plat. La chaleur sera mieux répartie
et la cuisson plus homogene. Ne jamais mettre a
chauffer un récipient vide sans surveillance.

Sélection du foyer

Vous disposez de plusieurs foyers sur lesquels
déposer les récipients. Sélectionnez celui qui vous
convient, en fonction de la taille du récipient. Si
la base du récipient est trop petite, l'indicateur
de puissance se mettra a clignoter et le foyer
ne fonctionnera pas, méme si le matériau du
récipient est préconisé pour l'induction. Veillez a
ne pas utiliser de récipients au diametre inférieur
a celui du foyer (voir tableau).

Diamétre foyer | Puissance max | Diamétre du fond
(cm) (Watt) du récipient (cm)

16 2500 10-18

18 3600 11-22

21 3600 12-24

28 4000 15-32

Horizone 4000 18 - Ovale,

Poissonniére

@ Conseils

Lors de I'utilisation simultanée des deux foyers,
la table gére la répartition de puissance afin de ne
pas dépasser la puissance totale de celle-ci.

Lorsque vous utilisez la puissance maximale (Ultra
Boost) sur plusieurs foyers en méme temps,
veillez a privilégier le meilleur positionnement
de vos récipients selon le modéle de votre table
comme indiqué sur les illustrations.

Vous éviterez ainsi une limitation automatique de
puissance sur un des foyers si le positionnement
n‘est pas optimal:

I/ = positionnement recommandé.

= positionnement a éviter.

s

e e® () ®
o®%sle-

Ultra Boost

(]
@j@@u

@
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X

28
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ated

O Mise en marche / arrét

Mise en Marche :

Appuyer sur la touche @ puis sur la touche O
correspondant au foyer désiré.

Un 0 s'affiche et un bip signale que la zone est
allumée. Vous pouvez régler la puissance désirée
du foyer sélectionné. Sans demande de puissance,
la zone de cuisson s'éteindra automatiquement.

G
EE

al( YO - + wum - +

O-+wwm -+ [

T

. . - s UL

i [ rows
= = !

in -l-min O

Arrét d'une zone :

+ W B

Appuyer longuement sur la touche O correspon-
dant au foyer désiré.

Un bip long retentit et I'afficheur s'éteint ou le
symbole “H"” (chaleur résiduelle) apparait.

Arrét général :

Appuyez longuement sur la touche marche/arrét

. Un bip long retentit et I'afficheur s’éteint ou
le symbole “H"” (chaleur résiduelle) apparait.

+ / - Réglage de la puissance *

Lors de la mise en marche vous pouvez passer di-
rectement a la puissance 9 (*ou 14 selon modéle)
en appuyant sur la touche -.

E'N-- O + vy M
— — ha
Bl O < vwm

Appuyez sur la touche + ou - pour régler le niveau
de puissance de 1 a 9 (*ou 14 selon modéle).

Un appui sur la touche WJ permet d'accéder a la
puissance 6.

Un appui sur la touche U$J permet d'accéder a la
puissance 5 ou 10 (selon modéle).

. ULTRA . .
Un appui sur la touche BoosT permet d'accéder a
la puissance maximale

ER-EN- O :v=
r
.l.min .l.min O -t 9 ga&s

HORIZONE
v

B8O - + wm -+

oOQ - + wwm -+ H

Un appui sur la touche B permet d’activer simul-
tanément les foyers avant et arriére de la fonction

«Horizone» le symbole D s'affiche. Le réglage de
la puissance et de la minuterie se fait sur les
commandes du foyer arriére , comme pour un
foyer normal. Le réglage du foyer avant est inactif.

Pour désactiver la fonction «Horizone», appuyer
sur la touche O ou

G Réglage de la minuterie

Chaque zone de cuisson posséde une minuterie
dédiée réglable jusqu’a 99 minutes. L'incrémen-
tation se fait de 1 en 1 jusqu’a 15 puis de 5 en 5
jusqu'a 99. Elle peut étre mise en route deés que la
zone de cuisson concernée est en fonctionnement.

B O - oo -
. O - + wu - +
Le réglage se fait par appui sur + ou - . Il est

possible d’accéder directement a 99 minutes en
appuyant dés le départ sur la touche -.

En fin de cuisson, I'affichage indique 0 et un bip
retentit pendant environ 20 sec. Pour le désac-
tiver, appuyez sur n‘importe quelle touche de
commande de la zone de cuisson concernée.

Pour arréter la minuterie manuellement, faire un
appui long simultanément sur les touches + et -
ou revenir a 0 avec la touche -.

13
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&% Fonction Boil

Cette fonction permet de faire bouillir et de
maintenir I'ébullition de I'eau pour faire cuire des
pates par exemple.

Sélectionnez votre foyer, faites un appui court sur
la touche «Boil»

Par défaut la quantité d’eau proposée est de 2
litres mais vous avez la possibilité de la modifier a
I'aide des touches + ou - .

Réglez la quantité d’eau désirée (de 0,5 a 6 litres).

- O - «+ v - +
- | - min O
Validez en appuyant sur le symbole «Boil»

attendez quelques secondes et la validation se
fera automatiquement.

o

N

-+ uw - +

%®J oy

La cuisson démarre.

Un bip retentit lorsque I'eau est a ébullition et
"Boil" défile dans I'afficheur.

Versez alors les pates puis validez en appuyant sur

la touche «Boil» U.

Par défaut pour les tables en 14 positions de
puissance, l'afficheur propose la puissance 13
(foyer 21cm & Horizone) ou 12 (foyer 16cm &
18cm) et une durée de cuisson de 8 minutes.

Par défaut, pour les tables en 9 positions de
puissance, l'afficheur propose la puissance 8 et
une durée de cuisson de 8 minutes.

Vous pouvez néanmoins ajuster la puissance et le
temps de cuisson proposés.

Un bip sonore retentit a la fin de la cuisson.

NOTA : Il est important que I'eau soit a température
ambiante au départ de la cuisson. Pour cette
fonction, ne pas utiliser de récipient en fonte.
Vous pouvez également utiliser cette fonction pour
faire cuire tout aliment nécessitant une cuisson
dans I'eau bouillante.

458

O Fonction Recall

Cette fonction permet d‘afficher les derniers ré-
glages «puissance et minuterie» de tous les foyers
éteints depuis moins de 3 minutes.

Lorsque la table fonctionne, la fonction permet de
rappeler les réglages de puissance et de minuterie
du (ou des) foyer(s) éteint(s) depuis moins de 30
secondes

Pour utiliser cette fonction, la table doit étre dévé-
rouillée , appuyer sur la touche Marche/ Arrét, puis

faites un appui court sur la touche G .

“D Fonction Tempo*

* Selon modéle

Cette fonction permet d'afficher le temps écoulé
depuis la derniére modification de puissance sur
un foyer choisi.

Pour utiliser cette fonction :

- appuyez sur la touche “D. Le temps écoulé
clignote dans I'afficheur minuterie du foyer sé-
lectionné (Cette fonction existe avec ou sans la
fonction minuterie).

- si vous voulez que votre cuisson se termine dans
un temps défini, appuyez sur la touche puis,
5 dans les 5 secondes, appuyez sur + de la minu-
terie pour incrémenter le temps de cuisson que
vous voulez obtenir. L'affichage du temps devient
fixe pendant 3 secondes puis I'affichage du temps
de cuisson restant réapparait. Un bip est émis pour
confirmer votre choix.

Remarque : si la minuterie est active, il faut
attendre 5 secondes aprés le dernier réglage de
Tempo pour pouvoir la modifier.
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Pllﬁlo . . -
==" Fonction Horizone Piano

*(Selon modele)
Activez la f'<_3ng‘tion Horizone par un appui court sur

. . PIA=NO
la touche 4, puis un appui sur la touche =

pour activer la fonction Horizone Piano.

Cette fonction permet de cuire a feu vif sur la
partie avant de la zone Horizone et maintenir au
chaud sur la partie arriere de la zone Horizone.
Cette configuration est proposée par défaut. Vous
pouvez personnaliser les puissances de la fonc-
tion Horizone Piano avec les touches "+" et "-" de
puissance.

L = zone de maintien au chaud (arriére Horizone
- trait au milieu de I'afficheur).

H = zone de cuisson a feu vif.

Un appui sur "+" du réglage de la puissance per-
met de passer a la puissance supérieure (le trait
sera en haut) et un appui sur le "-" de passer a la
puissance inférieure (le trait sera en bas).

Les valeurs par défaut peuvent étre modifiées

table éteinte par appui long sur PANC | a5 zones

peuvent étre interverties en méme temps que le
réglage des valeurs par défaut. Lorsque I'on mo-
difie la valeur par défaut de L (3) a la puissance
minimum (1), un appui sur la touche « - » ne
permet pas de diminuer la puissance, le trait reste
donc au milieu.

De méme, lorsque I'on modifie la valeur par dé-
faut de H (12), a la puissance maximum (14), un
appui sur la touche « + » ne permet pas d‘aug-
menter la puissance, le trait reste au milieu.

Les fonctions Boost et Bouillir ne fonctionnent pas
avec la fonction Horizone Piano.

Une seule minuterie fonctionne pour les 2 zones
Horizone Piano.

45E

[T] Sécurité enfants

Votre table de cuisson posséde une sécurité en-
fants qui verrouille les commandes a l'arrét ou en
cours de cuisson. Pour des raisons de sécurité, la
touche reste cependant active et autorise
I'arrét des zones de chauffe méme verrouillées.

Verrouillage :

Appuyez sur la touche [El jusqu'a ce que le
symbole de verrouillage apparaisse et qu’un
bip confirme votre manoeuvre

L'affichage des zones de cuisson en fonctionne-
ment indique alors

en alternance la puissance et le symbole de
verrouillage.

Déverrouillage :

Appuyez sur la touche @l jusqu’a ce que le
symbole BEER disparaisse et qu’un bip confirme
votre manoeuvre.

Fonction CLEAN LOCK:

La fonction Clean Lock permet le verrouillage
temporaire de la table pendant le nettoyage.

Pour activer la fonction Clean Lock, faites un appui
court sur la touche , un bip est émis et le symbole

clignote. Aprés environ 1 min, le verrouil-
lage est automatiquement désactivé. Un double
bip est émis et le symbole b oc] disparait. Vous
avez la possibilité de désactiver la fonction Clean
Lock a tout moment par un appui long sur la

touche Igl .

15
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Sécurité et recommandations

Chaleur résiduelle:

Apreés une utilisation intensive, la zone de cuisson
que vous venez d'utiliser reste chaude quelques
minutes.

Le symbole “H” saffiche durant cette période.

@ |
NON |

Evitez alors de toucher les zones concernées.

Sécurité anti-surchauffe :

Chaque zone de cuisson est équipée d’un capteur
de sécurité qui surveille la température du fond
du récipient. En cas d’oubli d'un récipient vide
sur une zone de cuisson allumée, la table réduit
automatiquement la puissance délivrée et limite
ainsi les risques de détérioration.

Protection en cas de débordement :

Un affichage spécial ( symbole =), un signal so-
nore, suivi de l'arrét de la table peuvent étre dé-
clenchés dans les cas suivants :

- Débordement qui recouvre les touches.
- Chiffon mouillé posé sur les touches.
- Objet métallique posé sur les touches.

Enlevez I'objet ou nettoyez et séchez les touches
puis relancez la cuisson.

Auto-Stop :

Votre table de cuisson est équipée de la sécurité
Auto-Stop, qui éteint automatiquement toute zone
de cuisson restée allumée pendant une durée
excessive (comprise entre 1 et 10 heures selon la
puissance utilisée).

En cas de déclenchement de cette sécurité, la
coupure de la zone de cuisson est signalée par
I'affichage “AS" dans la zone de commande et un

4==
FR

signal sonore est émis pendant 2 minutes environ.
Il vous suffit d'appuyer sur une touche quelconque
pour l'arréter.

@ Conseils

Des sons semblables a ceux des aiguilles d'une
horloge peuvent se produire.

Ces bruits interviennent que lorsque la table est
en fonctionnement et disparaissent ou diminuent
en fonction de la configuration de chauffe. Des
sifflements peuvent également apparaitre selon
le modéle et la qualité de votre récipient. Les
bruits décrits sont normaux, ils font partie de la
technologie d’induction et ne signalent pas de
panne.

@ Conseils

Nous ne recommandons pas de dispositif de
protection de table.
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ENTRETIEN

Pour des salissures |égéres, utilisez une éponge
sanitaire. Bien détremper la zone a nettoyer avec
de l'eau chaude, puis essuyez.

Pour une accumulation de salissures recuites, des
débordements sucrés, du plastique fondu, utilisez
une éponge sanitaire et/ou un racloir spécial
verre. Bien détremper la zone a nettoyer avec
de l'eau chaude, utilisez un racloir spécial verre
pour dégrossir, finir avec une éponge sanitaire,
puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire, appliquez
du vinaigre blanc chaud sur la salissure, laissez
agir, et essuyez avec un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques brillantes et
entretien hebdomadaire, utilisez un produit
spécial verre vitrocéramique. Appliquez le
produit spécial (qui comporte du silicone et qui
a de préférence un effet protecteur) sur le verre
vitrocéramique.

Remarque importante : ne pas utiliser de poudre
ni d'éponge abrasive. Privilégiez les crémes et les
éponges spéciales vaisselle délicate.

17
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MESSAGES PARTICULIERS, INCIDENTS

¢ A la mise en service

Vous constatez qu‘un affichage lumineux
apparait. C'est normal. il disparaitra au bout de
30 secondes.

Votre installation disjoncte ou un seul coté
fonctionne. Le branchement de votre table est
défectueux. Vérifiez sa conformité (voir chapitre
Raccordement).

La table dégage une odeur lors des premiéres
cuissons. Lappareil est neuf. Faites chauffer
chaque zone pendant une demie heure avec une
casserole pleine d'eau.

¢ A la mise en marche
La table ne fonctionne pas et les afficheurs
lumineux sur le clavier restent éteints.

L'appareil n'est pas alimenté. Lalimentation ou
le raccordement est défectueux. Inspectez les
fusibles et le disjoncteur électrique.

La table ne fonctionne pas et un autre message
saffiche. Le circuit électronique fonctionne mal.
Faites appel au Service Aprés-Vente.

La table ne fonctionne pas, l'information «
o» ou «bloc» s'affiche. Déverrouillez la
sécurité enfants.

Code défaut F9 : tension inférieure a 170 V.

Code défaut FO : température inférieure a 5°C.

¢ En cours d’utilisation

La table ne fonctionne pas, le visuel affiche
= et un signal sonore retentit.

4=
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Il y a eu débordement ou un objet encombre le
clavier de commande. Nettoyez ou enlevez I'objet
et relancez la cuisson.

Le code F7 s'affiche.

Les circuits électroniques se sont échauffés (voir
chapitre encastrement).

Durant le fonctionnement d'une zone de
chauffe, les voyants lumineux du clavier
clignotent toujours.

Le récipient utilisé n'est pas adapté.

Les récipients font du bruit et votre table
émet un cliquetis lors de la cuisson (voir le
conseil «Sécurités et recommandations»).

C'est normal. Avec un certain type de récipient,
c'est le passage de I'énergie de la table vers le
récipient.



455

o : -
s o oing 14 by pusrona ot 9 L L IV G L R 5y sod payenoreo
o o o Somta] qou ous 10} uondunsuos ABieuz
513 s > oo
oM S L
S veel | e'val VEBL | ammammnys | o
Bxum s
o 0 s dopanos
) 501065 o om0 1 ARAIBRUTN B oo mur o . ) P
10 openofEd ‘UpIA202 8P BUOZ 0 090} J0d BIBIUB 8P OWINSUOD:S BY J6d PEIEINDED Base 10 8L0Z Bupod Jod [ “apol SAUM zest Test o3| ¥
o s saszoton o ol 50 0 5
s zea |ozn |zest s amng | ¢
Oum, QTR T T L P T FOOT :
5 ) ) o | PR
el vi (v | v v v o3| v
T —— ot . N
o guonniez wo w2
" wu g 1soseou
S50 ARG MRS G 13 AR pSCHES 010 s § 50101 P P vm e o 03 pOPUNGS ore 20 ouoZ Bupt00D
PR ol e s d
papunos ‘e 201 200 BAK S6NE |7yS6n 15 UIPIM PUE BLD| 00K 10 SaLOZ Bupood] Pajeay 91129}0 Jod uymi eaepns
oMot 00U oS b BORLOBLNL D10 DUOLONIAIGOLD SorDrHOnAon Do ot oSt U o713 v i | INJ9SN 10 UlpIM pue WABUS) :STOIE
e U5 995 ULz 2% (AL i 96130 S LR 1 OPUnS PRI o 0TGN ez 20 s 10 590z BuDI00S JeINaA-uow 04
Ll i 1 e ISP 53 PR 60 I P s L S U o 9 DB ot v dord o o wo wa e
ot ooon
Q wo 6 s
g T ———
] oo SR e e o o e
omoonie o it > " : [ pp—
oI o 1l o 10 Ut 0 o o oo N " T o 5 [o| ot unoos pmastmoms
o3 a ot g g omir 10d vase 030 myosn o sojowerp
(11 ] ; Sy s o e . et et cose 0 i
uavomipos voBIGEEM 0330 o erdon et Sopeii a0 ova i s wrEak wo 2 | | iz | | | 6 |z
G o mod
R w o |o | o |®” |a | e o |
TowTE O TRpeTS B
w DB S (130 U0 optnout o ’ oo
o (soverd pyos ‘souoz
om0 <« wononpul Buptood elpes ‘seoue Bupyoos pue sauoz
(s pros ino Bupyo0s uonanpuy) ABojouoe: Buneatt
(ot
=
E 1d ‘SauozIO0N ElUeY TIN XD ol 53 sease. v v v € v 4 seaze Jojpue sauoz BUPIOOD JO JSGUINN
- ke, UBLO24o0) 19p ez 130 PRI BBI60 b
T o e oovz |00z | oove oovz |, oov] "
N S Ui 1 1SR L SO A T ECULIA 011 T RS 1 L N S §3.0W L NS 50001 SORAS 75 GUISY0) 50 DR SR UoWn e 50 ot ocnernd ng| | M oorL . somod feioL
[TT] UORNUL S 09U 1S 013N L IENVPUI 14 O15MPUL TN OUOIENPU L1 UOIO9MPUL S UORoNPUL NG WAADILS T3 UL 30 UOTNTBU Y SATPUI 'S0 UMDY 4
... woronpul aou jo odAL
aouess w opei
o 1 51 s o s o @ ass anovo wer
epoty i Ko oy N B v 1 B 51 1120 op et op oy 153 a0 ok a 30 00koparitoy v e sien oy 60 onbad b oy 2t _ S0z v 0z iN|
T 3 # [omriansval8
[TT] ——— R oozt Stegosids | S st s
- Sep— —. SHENTE ACRE:GES euds =4
D = c =
5 |BE|8|8 2[E
19 " epou 8 2 2 [r—
LLl s |a|s|3 |3 3
413\ DOUPS 45 9PEDI L PROUPRT 1 PSS "IN BN B LI PEPRIY -3 N N DQBION 13 W3 30 P YO BRUPRr 5D S 2
BPIEA |A\S PIOUDOH )S JOIEA Ld ISOUEAN T PIEE N N GO 11| J0fA 'S3 anjeA N3 Uriu Walrigidy 13 b 13 IPIRA VA EI0UPOH SO naeA 3| WU enjep 10quiAs.
QUAS S RS 18 OOIUIS L O8Iz 900G I OPALIS 1 GPRIS 53 PAUAS N3 OV 13 PAUAS 30 AL VO BIRUZ S0 oA i

102199 4 3n - seau2910 seanseuop eu20 op seaeld s oiqos uorewioyu [N

102199 u 30 - naciigysny o3 seniey exsuptore wo uoneusios R 402199 21 30 - sq0y auare ansewop o uoneussou [NER

7102199 U 30 - AS0udgWOP 31d Yo1sop yoAusen yaauptat opedud A aropusiosul [FER $102/99 . 3N - 531103 SPDLNYU S3HDINO IA S31d0dodYLI
402199 .u 3 - seONsIUIOP SEoLle seowd € SEAEles | e E
102199 .4 30 - YoAuzo Koo YAUIozIB 1 YaKmouiop edkzoiop sfoeusoyu [T +102/89 . 30 - BnasBuspiousnu i sopedaBoso o3 soburusdo [Tl
Vh0zI99 U 1 i 303 Bup vous anewsosu [T V102199 10 30 - 150USpwOP o1 4959 U KuseA o KoY o5 1afess eveussoyu IR

102/99 . 30 - 09nSaWOP 0N 13d [N BNHOO (uEld 2 BAEIS JUOIZEWIOU

¥102/99 U 3N - 1309 ap sanbeyd s3| E

19



Interventions

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel qualifié
dépositaire de la marque. Lors de votre appel, afin
de faciliter la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références complétes de
votre appareil (référence commerciale, référence
service, numéro de série). Ces renseignements
figurent sur la plaque signalétique collée sous
I'appareil.

B : Référence commerciale
C : Référence service

H : Numéro de série

I: QR Code

Vous pouvez nous contacter du lundi au samedi
de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 25 25

Service gratuit
+ prix appel

SERVICE APRES VENTE

45E

Relations consommateurs FRANCE
Pour en savoir plus sur nos produits ou nous
contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.brandt.com

> nous écrire a I'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de 8h30 a
18h00 au :

Service 0,50 €/ min
+prix appel

0 892 02 88 01

PIECES D’ORIGINE

Lors d'une intervention, demandez |'utilisation
exclusive de piéces détachées certifiées d'origine.

PIECE
.
S
s TRUCTS

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L'AUMONE.
SAS au capital social de 100.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.
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Dear Customer,

You have just acquired a BRANDT product and we would like to thank you.

We have designed and made this product with you, your lifestyle and your
requirements in mind so that it meets your expectations. We have devoted our know-
how, our innovative spirit and the passion that has been guiding us for over 60 years.

In an effort to ensure that our products meet your requirements in the best possible
way, our Customer Relations department is at your disposal, to answer all your
questions and to listen to all your suggestions.

Visit our website www.brandt.com where you will find our latest innovations, as
well as useful and complementary information.

BRANDT is delighted to assist you every day and hopes you get the most out of
your purchase.

()
Important :

Before using your appliance, read this user guide carefully to familiarise yourself more quickly with its
operation.
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SAFETY ADVICE
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS TO BE READ
CAREFULLY AND KEPT FOR FUTURE USE.

This guide can be downloaded from the brand web site.

This appliance may be used by
children aged 8 years and over and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
persons without experience and
knowledge, if they have been
properly informed or trained in
the safe use of the appliance and
understand the resulting risks.
Children must not play with the
appliance.

Cleaning and maintenance by the
user must not be carried out by
unsupervised children.

Children under 8 years of age
should be kept away unless they
are supervised at all times.

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Precautions should be taken
to avoid touching the heating
elements.

Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the surface as they
can become hot.

Your hob has a child lock which
locks the hob when it is switched

off or during cooking (see chapter:
using the child lock).

Your appliance complies with
the European Directives and
regulations to which it is subject.
These hobs must be connected
to the mains supply via an
omnipolar disconnecting device
that complies with the installation
rules in force. A disconnecting
device must be incorporated in
the fixed wiring.

Your cooktop is designed
to operate at 50Hz or 60Hz
(50Hz/60Hz) without any special
intervention on your part.

After use, switch off the hob by
means of the control unit and do
not rely on the pot sensor.

In order to prevent interference
between your cooktop and a
pacemaker, the pacemaker
must be designed and adjusted
in accordance with the relevant
regulations. Ask the manufacturer
or your doctor about this.
Unattended cooking with oil or
fat on a hob can be dangerous



SAFETY ADVICE

and may result in a fire. NEVER
attempt to extinguish a fire
with water, but switch off the
appliance before covering the
flame with e.g. a lid or fire
blanket.

CAUTION: Cooking must be
supervised. Short cooking times
require continuous supervision.
Risk of fire: Do not store objects
on the cooking areas.

If the surface is cracked,
disconnect the appliance to avoid
the risk of electric shock.

Do not use the hob again until
the glass top has been replaced.
Avoid shocks to the cookware:
the glass-ceramic surface is very
resistant, but not unbreakable.
Do not place a hot lid flat on your
cooktop. A "suction cup" effect
could damage the glass-ceramic
top. Avoid rubbing the cookware,
as this may cause damage to the
glass-ceramic top in the long run.
Never use aluminium foil for
cooking. Never place products
wrapped in aluminium or in
aluminium trays on your hob.
The aluminium will melt and
permanently damage the
appliance.

Do not store cleaning agents
or flammable products in the

45E

cabinet under the cooktop.

If the power cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service centre
or similarly qualified persons to
avoid danger.

Make sure that the power cable of
an electrical appliance connected
in the vicinity of the cooktop
does not come into contact with
the cooking zones.

Never use a steam cleaner to
clean your hob.

The appliance is not intended
to be operated by means of
an external timer or a separate
remote control system.
CAUTION: Only use hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance, referred
to in the operating instructions as
suitable, or incorporated into the
appliance. The use of unsuitable
guards may cause accidents.
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ENVIRONMENT AND ENERGY SAVING

Protecting the environment

This symbol indicates that this product

should not be treated as household

waste.

Your appliance also contains a great

amount of recyclable material. It is
marked with this symbol to indicate that used
appliances must be disposed of in certified
collection points.
Contact your town hall or your retailer for
the used appliance collection points closest to
your home. This way, the appliance recycling
organised by your manufacturer will be done
under the best possible conditions, in compliance
with European Directive on Waste Electrical and
Electronic Equipment.
This appliance’s packing materials are also
recyclable. Help recycle it and protect the
environment by dropping it off in the municipal
receptacles provided for this purpose.
We thank you for your help in protecting the
environment.

Advice on how to save energy

Cooking with the correctly sized lid saves energy.
If you use a glass lid, you can control your cooking
perfectly.



» B

g IDENTIFICATION

G ¢

8| O- + wum- + -+ wum- + |0
O O- + wum- + -+ wER- o+ |w

-+ w o - 4 Q
-+ owoEm - 4 w




» B

Q IDENTIFICATION

TITTTTIEI T e

Ty s

AR T
W

e

C]
+ wE - + |0
+ o - o+ |w
(C]

a0 - + v owm

QOO - +w wum

-+ W W - + PO

-+ W W - + Pl




g IDENTIFICATION

Brandt

» B

@[O:O—+ww
Oz - + ww

ULTRA
BOOST

ULTRA
BOOST

ULTRA
BOOST

ULTRA
B0OST

8|00 - + ww
@»@O-+ww

ULTRA
BOOST

ULTRA
BOOST

Q- +uww
Q- +uww

ULTRA
BOOST

uLTRA
BOOST




- INSTALLATION
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UNPACKING

For future use, remove all protective elements.
Check and respect the appliance’s characteristics
that appear on the nameplate.
Note in the boxes below the service and standard
references shown on this plate.

Service:

Type:

ENCLOSURE

Check that the air intake and outlet are free
of obstruction Comply with the information
concerning the fitting dimensions (in millimetres)
of the work top destined to receive the hob.
Check that air circulates correctly between the
front and the back of your hob

458




. INSTALLATION

If you are installing the hob above a drawer, or
above a built-in oven, comply with the dimen-
sions provided on the illustrations to ensure a
sufficient air outlet at the front.

Carefully glue the sealing joint to the entire
surround of the glass hob insert the table into
the cabinet

)

Important
If your hob is located above your oven, the hob’s thermal safety devices can impede the simultaneous
use of the hob and the oven’s pyrolysis programme, display code “F7” in the control zones. In such
circumstances we recommend that you increase the hob'’s ventilation by creating an opening in the side
of the cabinet (8 x 5 cm).

Electric connections

These hobs must be connected 220-240 V~ d400 v 3N~
to the power grid via an all-pole db ce boc ¢
cut-off device that complies with
installation regulations in effect. A
disconnection device must be in-
corporated into the fixed wiring. N L N L1 '-2
Identify the type of cable of your hob according 32A 16A
to the number of wires and colours.
When switching your hob on or after a lengthy 2 X 230 V"
power cut, a code is shown on the control pad
(this display is reserved for your after-sales
service, where applicable. The user of the hob
does not need to take notice of it).
This information disappears after around
30 seconds. N1 N2 L1 "2
16A

11
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CHOICE OF COOKWARE

Most cookware is compatible with induction. Only
glass, earthenware, aluminium without a special
bottom, copper and some non-magnetic stainless
steel do not work with induction cooking.

@ Tips

We suggest that you choose cookware with
a thick and flat bottom. The heat will be dis-
tributed better and cooking will be more uniform.

Advice on how to save energy

Cooking with the correctly sized lid saves energy.
If you use a glass lid, you can control

BURNER SELECTION

Select the burner which is the right size for the
bottom of your cookware (see table). If the base
or the cookware is too small, the power indicator
will start to flash and the burner will not work,
even if the cookware’s material is recommended
for induction.

Do not use containers with a smaller diameter
than that of the fireplace (see table).

Diameter  of Maxi Diameter of
burner (em) | "*Gatts) " | bottom of
16 2500 10-18

18 3600 11-22

21 3600 12-24

28 4000 15-32
Horizone 4000 18 - Oval

Fishmonger

45C

@ Tips

When using the two hobs simultaneously, the
hob manages the power distribution so as not to
exceed the total power of the hob.

When using the maximum power (Ultra Boost) on
several hobs at the same time, make sure that
you use the best position for your containers
according to the model of your hob as shown in
the illustrations.

This will avoid automatic power limitation on one
of the hobs if the positioning is not optimal:

= Recommended positioning
X = positioning to be avoided

e

09 ®)®
st

Ultra Boost
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(D SWITCHING ON - STOPPING

Switching on:

Press the (D button and then the (D button cor-
responding to the desired zone.

A 0 is displayed and a beep indicates that the zone
is on. You can set the desired power of the selec-
ted cooking zone. If no power is requested, the
cooking zone will be switched off automatically.

€]
@ O-+wm - + EEI
O-+wm -+ HI
r

- uL

o I - v
— — la

ULl

nin -l-min O + & ow

Stopping a zone:

Press and hold the O button for the desired heat
source.

A long beep sounds and the display goes out or
the "H" symbol (residual heat) appears.

General shutdown:

Press and hold the @ on/off button . A long
beep sounds and the display goes out or the
symbol "H" (residual heat) appears.

+ / - Power setting

When switching on, you can switch directly to
power 9 (*or 14 depending on model) by pressing

the - button.
O + vy R
A
O Xw e

E'H -
- I - min

Press the + or - button to set the power level from

1 to 9 (*or 14 depending on model).

Press the 14J button to access power 6.

Press the UJ button to access power 6 or 10
(depending on the model).

45E

ULTRA .
Press BooST to access the maximum power.
EN-EN-O-+*=®
,
TN TS

HORIZONE
A4

#8(YO - + wum - +

oYQ - + ww -+ W

Pressing the B button simultaneously activates
the front and rear fireboxes of the "Horizone"

function, the D symbol is displayed. The power
and timer settings are made on the rear heater
controls, as for a normal heater. The front fire-
place setting is inactive.

To deactivate the "Horizone" function, press the
or O button.

C"/ Setting the timer

Each cooking zone has a dedicated timer that can
be set for up to 99 minutes. The timer is incre-
mented from 1 to 15 and then from 5 to 99 and
can be started as soon as the cooking zone is in
operation.

Press the - or + button of the selected cooking
B O - ¢ owos -

zone.
W Q-+ vm - &

The setting is made by pressing + or - . The 99
minutes can be accessed directly by pressing the
- key from the start.

At the end of the cooking time, the display shows
0 and a beep sounds for about 20 seconds. To
deactivate the timer, press any of the control keys
of the relevant cooking zone.

To stop the timer manually, press and hold the
+ and - keys simultaneously or return to 0 with
the - key.

13
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&% Boil Function

This function allows you to boil and maintain the
boiling of water for cooking pasta for example.
Select your cooker and press the "Boil" button
Y

By default, the quantity of water proposed is 2
litres but you can modify it using the + or - buttons.
Set the desired quantity of water (from 0.5 to 6
Iitres).

I B O - + wum - +
. Q- + wm - +

L4 |

Confirm by pressing the "Boil" symbol (G} or wait
a few seconds and the confirmation will be
automatic.

The cooking process starts.

A beep will sound when the water is boiling and
"Boil" will appear on the display.

Pour in the pasta and confirm by pressing the
"Boil" button w.

By default, for hobs with 14 power settings, the
display suggests power 13 (21cm & Horizon hobs)
or 12 (16cm & 18cm hobs) and a cooking time of
8 minutes.

By default, for hobs with 9 power settings, the
display suggests power 8 and a cooking time of
8 minutes.

However, you can adjust the proposed power and
cooking time.

A beep will sound at the end of the cooking time.
NOTE: It is important that the water is at room
temperature when you start cooking. Do not use a
cast iron pan for this function.

You can also use this function to cook any food
that needs to be cooked in boiling water.

O Recall Function

This function displays the last power and timer
settings of all burners that have been switched off
for less than 3 minutes.

When the hob is in operation, the function recalls
the power and timer settings of the hob(s) that
have been switched off for less than 30 seconds.

> EH
EN

To use this function, the hob must be unlocked,

press the On/Off button, then press the G
button briefly.

“D Tempo Function*

* Depending on the model

This function displays the time elapsed since the
last power change on a selected heater.

To use this function :

- Press the button. The elapsed time flashes in
the timer display of the selected hotplate (This
function is available with or without the timer
function).

- If you want your cooking to end within a certain
time, press the key and then, within 5 seconds,
press + on the timer to increment the cooking
time you want. The time display becomes fixed
for 3 seconds and then the remaining cooking time
display reappears. A beep will be heard to confirm
your choice.

Note: If the timer is active, wait 5 seconds after
the last Tempo setting before changing it.
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= Horizone Piano Function

Activate thlgz_ I:I_‘orizone function by pressing the

key briefly 41, and then pressing the keypg(J

to activate the Horizone Piano function.

This function allows you to cook on high heat
in the front part of the Horizone zone and keep
warm in the back part of the Horizone zone. This
is the default setting. You can customize the
power settings of the Horizone Piano function
with the "+" and "-" power buttons.

L = Keep warm zone (rear Hori-
zone - line in the middle of the display).
H = high heat zone.

Pressing the "+" of the power setting will
switch to the higher power (the line will be
on top) and pressing the "-" will switch to the
lower power (the line will be on the bottom).
The default values can be changed by pres-
sing and holding the "-" key. The zones can
be switched at the same time as the de-
fault values are set. When changing the de-
fault value from L (3) to the minimum power
(1), pressing the "-" key does not decrease
the power, so the line remains in the middle.
Similarly, when the default value of H (12)
is changed to the maximum power (14),
pressing the "+" button does not increase
the power, the line remains in the middle.
The Boost and Boil functions do not work with
the Horizone Piano function.

Only one timer works for both Horizone Piano
zones.

45E

Iil CHILD SAFETY

Your hob has a child lock which locks the controls
when the appliance is switched off or during
cooking. For safety reasons, however, the ®
button remains active and allows the heating
zones to be switched off even when locked.

Locking :

Press the [T button until the EXE® lock symbol
appears and a beep confirms your operation

The display of the operating cooking zones now
shows the power and the lock symbol alternately.

The display of the operating cooking zones now
shows the power and the lock symbol alternately.

Unlocking :

Press the button until the LZ] symbol EEER di-
sappears and a beep confirms your operation.

O-+wum -+ K
O- + wue - +

Nl
CLEAN LOCK function:

The Clean Lock function allows the table to be
temporarily locked during cleaning.

To activate the Clean Lock function, press the IEI
button briefly, a beep will sound and the
symbol will flash. After about 1 minute, the lock is
automatically deactivated. A double beep is heard
and the symbol disappears. You can deac-
tivate the Clean Lock function at any time by

pressing and holding the @I button.

15
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SAFETY PRECAUTIONS AND RECOMMENDA-
TIONS

Residual heat:

After intensive use, the cooking zone that you
have just used can remain hot for several minutes.

The symbol H is displayed during this period .

Avoid touching the areas concerned during this
time.

Anti-overheat protection:

Each cooking zone has a safety sensor that
constantly monitors the temperature of the
bottom of the cookware. In the event that empty
cookware is left on a cooking zone that is switched
on, the hob automatically lowers the power output
and thus limits any risk of damage.

Protection against overflows

A special display (symbol =), a sound signal, fol-
lowed with the hob switching off, may be triggered
in the following cases:

- Overflow that spills onto the buttons
- Damp towel placed over the buttons.
- Metallic object placed on the buttons

Remove the object or clean and dry the touch
controls, then restart cooking.

Auto-Stop :

Your hob has an auto-stop device, which automa-
tically stops any cooking zone which remains swit-
ched on for an excessive length of time (between
1 and 10 hours depending on the power used).

If this safety system is triggered, the cut-off to
the cooking zone is shown with the “A” display on
the control panel and a beep sounds for about 2
minutes. Simply press any of the buttons to stop
this.

@ Tips

Sounds which are similar to those of a clock
mechanism may be given off.

These noises occur when the hob is working. They
disappear or reduce depending on the heating
configuration. There may also be whistling sounds
depending on the model and quality of your
cookware. The noises described are normal. They
are related to induction technology and do not
indicate a problem.

@ Tips

We do not recommend a protective device.
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MAINTENANCE

For light dirt, use a disinfectant sponge. Tho-
roughly moisten the zone to be cleaned with hot
water, then wipe off.

For a build-up of baked-on dirt or sweet over-
flows, use a disinfectant sponge and/or a special
glass scraper. Thoroughly moisten the zone to be
cleaned with hot water. Use a scraper for glass to
remove the large bits, finish off with a disinfectant
sponge, and then wipe off.

For rings and hard water residue, apply warm
white vinegar to the stain, leave on, then wipe
with a soft cloth.

For shiny metal streaks or weekly maintenance,
use a special vitroceramic glass product.

Important note: do not use any powders or
abrasive sponges. Use creams and special deli-
cate glassware sponges.

17
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SPECIAL MESSAGES, INCIDENTS EN

DURING INITIAL USE:

- An indicator light appears. This is normal. It
will go away after 30 seconds.

- Your installation blows a fuse or one
side only of the hob works. The electrical
connection of your hob is incorrect. Check its
compliance.

- The hob smells the first few times it is used
for cooking. The appliance is new. Heat up each
ring for half an hour with a saucepan full of water.

6.2 WHEN POWERING ON:

The hob does not work and the indicator

lights on the control panel are not on.

The appliance is not receiving electricity. The

electrical supply is defective or the connection

is incorrect. Inspect the electrical circuit breaker
and fuses.

- The hob does not work and another
message is displayed. The electronic board
is functioning poorly. Call the After-Sales Service
Department.

- The hob does not work, the symbol H is
displayed. Unlock the child safety device.

- Error code F9: voltage less than 170 V
- Error code FO: voltage less than 5°C

6.3 DURING USE:

- The hob has stopped working. The symbol
= is displayed and there is a sound
signal.

There was an overflow or an object is in contact
with the control panel. Clean or remove the
object, then begin cooking again.

- Code F7 is displayed.

The electronic circuits have overheated. Check
the hob’s ventilation.

- During operation of a heating zone, the
keypad display continues to flash.
The cookware used is not compatible with
induction or its size is not suitable for the
burner.

- The cookware makes noise and your hob
clicks during cooking (see chapter on Safety
precautions and recommendations 4.5).

This is normal with some types of cookware. This
is caused by the transfer of energy from the hob

458

to the cookware.

- The fan continues to function after your hob
is turned off.
This is normal. It cools the electronic parts.

- In the event of persistent malfunction.
Switch off your hob for 1 minute. If the problem
persists, contact the after-sales service.
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Interventions

Any work on your appliance must be carried out
by a qualified professional who is a brand owner.
When you call, in order to make it easier to deal
with your request, please have the complete
references of your appliance (commercial
reference, service reference, serial number).
This information can be found on the nameplate
attached to the bottom of the appliance.

AFER-SALES SERVICE

B: Commercial reference
C: Service reference

H: Serial number

I: QR Code
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Estimado cliente:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en nosotros al adquirir este producto
BRANDT.

Hemos disefiado y fabricado este producto pensando en usted, en su modo de vida
y en sus necesidades para poder satisfacer mejor sus expectativas, animados por el
espiritu innovador y la pasidon que nos caracteriza desde hace mas de 60 afios.

Para responder a todas sus necesidades, tenemos un servicio de atencién al cliente a
su disposicion que atendera todas sus preguntas y sugerencias.

También disponemos de una pagina web www.brandt.com donde encontrara
todos nuestros productos, asi como informacion util y complementaria.

En BRANDT nos congratulamos de acompanarle en su dia a dia y le deseamos que
disfrute plenamente de su compra.

()

Importante :
Antes de poner en marcha su aparato, lea atentamente esta guia de instalaciéon y
utilizacion con el fin de familiarizarse mas rapidamente con su funcionamiento.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

45C

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN

EL FUTURO.

Puede descargar este manual en la pagina web de la marca.

Este aparato puede ser utilizado
por ninos de 8 afios 0 mas, y por
personas con capacidades f|5|cas
sensoriales o0 mentales reduadas
O por personas sin experiencia y
conocimiento suficiente, si han
sido formadas en la utilizacién de
este aparato, de manera segura

comprendiendo los riesgos
implicados.

Los nifios no deben jugar con el
aparato.

La limpieza y el mantenimiento
por el usuario no deben ser
efectuados por los nifios sin
supervision.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 anos o vigilelos
permanentemente.

El aparato y sus partes accesibles
se calientan durante la utilizacion.
Se deben tomar precauciones
para evitar tocar los elementos
calientes.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas no deben colocarse sobre
la superficie, ya que se pueden
calentar.

Esta placa posee una seguridad
para niflos que blogquea su
utilizacion en parada o durante la
coccion (ver capitulo Seguridad
para nifos).

Este aparato cumple con las
directivas y reglamentaciones
europeas que lo rigen.

Para evitar cualquier interferencia
entre la placa de coccidén y un
marcapasos, es necesario que
este Ultimo esté disefiado y
regulado de conformidad con la
reglamentacion que le concierne.
Inférmese con el fabricante o
con su médico de cabecera.

Una coccidon con aceite o con
materia grasa efectuada sobre la
placa y sin vigilancia puede ser
peligrosa y provocar un incendio.
No intente nunca apagar un fuego
con agua. Apague el aparato y
cubra luego la llama con una
tapa o una cubierta resistente al
fuego.

ATENCION: la coccion debe
efectuarse siempre  bajo
vigilancia. Una coccidon corta

requiere una vigilancia continua.

Peligro de incendio: no disponga
objetos directamente sobre las
zonas de coccion.

Si la superficie estd agrietada,
desconectar el aparato para
evitar el riesgo de electrocucion.

No utilice la placa hasta que no




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

cambie la superficie de vidrio.
Evite los choques con los
recipientes: la superficie
vitroceramica es muy resistente,
pero no irrompible.

No coloque una tapa caliente
directamente sobre la placa de
coccion. Un efecto “ventosa”
podria deteriorar la superficie
vitroceramica. Evite las fricciones
de recipientes que puedan a la
larga deteriorar el acabado de la
superficie vitroceramica.

Para la coccion, no utilice nunca
papel de aluminio. No ponga
productos embalados con papel
de plata ni bandejas de aluminio
sobre la placa de coccion. El
aluminio se fundiria y dafaria
definitivamente el aparato de
coccion.

No almacene en el mueble
situado bajo la placa de coccion
productos de limpieza ni productos
Inflamables.

Estas placas deben conectarse a
la red de alimentacién mediante
un dispositivo de corte omnipolar
conforme con las reglas de instala-
ciones en vigor. Hay que incorpo-
rar un dispositivo de desconexion
en la canalizacion fija.

Si el cable de alimentacion esta
deteriorado, para evitar cualquier
peligro deberd ser cambiado por
el fabricante, el servicio técnico

4==
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del fabricante o una persona
cualificada.

Compruebe que ningun cable
de alimentacion de un aparato
eléctrico conectado cerca de la
placa esté en contacto con las
zonas de coccion.

No utilice limpiadores de vapor
para limpiar la placa.
El aparato no esta disefiado para
funcionar con un temporizador
externo ni un sistema de mando
a distancia separado.

ADVERTENCIA: utilice solo
tapas disenadas por el fabricante,
referenciadas en el manual de
instrucciones como adaptadas
0 incluidas con el aparato. El
uso de tapas inapropiadas puede
provocar accidentes.

Su placa de coccidon esta
disefiada para funcionar a 50Hz
0 60Hz (50Hz/60Hz) sin ninguna
intervencion especial por su parte.

Después de su uso, apague la
placa de coccién mediante la
unidad de control y no confie en
el sensor de ollas.
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MEDIO AMBIENTE Y AHORRO DE ENERGIA ES

Medio ambiente ENVASES
Esta marca « Green Dot» significa que,

no debe tratarse como un residuo para el envase de este aparato, se ha
doméstico. pagado una contribucion financiera a una
Su aparato contiene numerosos empresa nacional de recuperacion de envases.
materiales reciclables. Por lo tanto,
estéd marcado con este logotipo para

L indicarle que los aparatos usados
deben depositarse en un punto de

recogida habilitado.

Inférmese ante su distribuidor o los servicios

técnicos de su ciudad para conocer los puntos de

recogida de los aparatos usados mas préximos

a su domicilio. De este modo, el reciclaje de los

aparatos que organiza el fabricante se efectuara

en Optimas condiciones, de acuerdo con la

directiva europea sobre los residuos de equipos

eléctricos y electrdnicos.

Algunos materiales de embalaje de este aparato

también son reciclables. Participe en su reciclaje

y ayude a proteger el medio ambiente llevandolos

a los contenedores municipales previstos a tal

efecto.

Le agradecemos su colaboracion con la proteccion

del medio ambiente.

Este simbolo indica que este aparato

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las dimensiones
del recipiente. Si utiliza una tapa de cristal, podra
controlar perfectamente el estado de coccion.
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DESEMBALAIJE

Para usos futuros, retire todos los elementos
de proteccién. Compruebe y respete las carac-
teristicas del aparato que figuran en la placa
descriptiva.

Consulte en los siguientes cuadros las referen-
cias de servicio y de tipo de norma de la placa.

Service:

Type:
EMPOTRAMIENTO

erifigue que las entradas de aire y salidas de
aire estén bien despejadas . Tenga en cuenta las
dimensiones de empotramiento (en milimetros)
de la encimera donde se va a instalar la placa.
Pega cuidadosamente la junta alrededor del vaso
de la placa antes de proceder al empotramiento.
Verifique que el aire circule correctamente
entre la parte trasera y delantera de la placa
de coccion.

45E
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En caso de instalar la placa por encima de
un cajén o un horno empotrable, respete las
dimensiones indicadas en las imagenes para
garantizar una salida de aire suficiente por

delante.

Pegue la junta blindada alrededor del borde de
la mesa y inserte la mesa en el gabinete.

()
Importante

Si el horno esta situado bajo la placa de coccidn, las seguridades térmicas de la placa pueden limitar la
utilizacién simultéanea de esta y del horno en modo pirdlisis. Aparece entonces el codigo «F7» en las zonas
de mando. Entonces conviene aumentar la ventilacién de la placa de coccién realizando una apertura en
el lateral del mueble (8 cm x 5 cm).

CONEXION ELECTRICA

Estas placas deben conectarse a

la red de alimentacion mediante

. s . - ~ \'} 3N~
un dispositivo de corte omnipolar a20-240v~ gpo0 V3N
conforme con las reglas de
instalaciones en vigor. Hay que
incorporar un dispositivo de
1(E:!fesconexmn en la canalizacion NL N L1 Lz

a. 32A 16A
Identifique el tipo de cable de la placa de coccion,
segun el nimero de hilos y los colores. 2 X 230 v~

AAl encender la placa de coccién o tras un corte

de corriente prolongado, aparece un cddigo en
el teclado de control (reservado para el Servicio

Técnico, el usuario no debe tenerlo en cuenta).
Esta informacion desaparece al cabo de 30

segundos.. N1 N2 L1 L2

16A
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SELECCION DEL RECIPIENTE

La mayoria de las baterias de cocina son
compatibles con la induccion. Sélo el vidrio, la
loza, el aluminio sin fondo especial, el cobre y
algunos aceros inoxidables no magnéticos no
funcionan con la cocina de induccién.

@ Consejo

Le sugerimos que elija recipientes con un fondo
grueso y plano. El calor se distribuird mejor y la
coccién sera mas uniforme. No calentar nunca un
recipiente vacio sin supervision.

SELECCION DEL FUEGO

Existen varios modelos de fogones sobre los
que colocar los recipientes. Seleccione la
que mas le convenga, segun el tamafio de la
sartén. Si la base de la sartén es demasiado

458

@ Consejo

Cuando se utilizan las dos placas simultaneamente,
la placa de coccion gestiona la distribucion de la
potencia paranosuperarla potenciatotal delaplaca.
Cuando utilice la maxima potencia (Ultra Boost)
en varias placas de coccion al mismo tiempo,
aseglrese de elegir la mejor posicion para sus
recipientes segin el modelo de su placa de
coccion, como se muestra en las ilustraciones.
Esto evitara la limitacién automatica de la
potencia en una de las placas de coccién
si el posicionamiento no es Optimo:
Traduccion realizada con la version gratuita del
traductor www.DeepL.com/Translator

= posicién correcta-
X = posicidn incorrecta

pequefia, el indicador de potencia parpadeara Ultra Boost
y la placa no funcionara, aunque el material de
la sartén sea adecuado para la induccion. No @ Q
utilice utensilios de cocina de tamaio inferior al — =
diametro de la placa de coccién (véase la tabla). Q @ Q
Diametro de Potencia Diametro del ¥ M X
la chimenea maxima(Watt) fondo del
(cm) recipiente (cm)
16 2500 10 - 18 Ultra Boost
18 3600 11-22 Q@ @ Q @ Q
21 3600 12-24 @ Q @
28 4000 15-32 O @ O
Horizone 4000 Ovale, v X
poissonniére

Ultra Boost
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® ENCENDIDO/APAGADO

Puesta en marcha:

Pulse el boton O y luego pulse el botén O
correspondiente a la zona deseada.

Aparece un 0 y un pitido indica que la zona esta
activada. Puede ajustar la potencia deseada de
la zona de coccidén seleccionada. Si no se solicita
potencia, la zona de coccién se apagara automa-
ticamente.

& O-+wm - + EE
O-+uwvm -+ I
1
. . - ssp UL
i [ - tow
— — !
. Il O+

Detener una zona :

Lt
(LI

Mantenga pulsado el botén O de la fuente de
calor deseada.

Suena un pitido largo y la pantalla se apaga o
aparece el simbolo "H" (calor residual).

Apagado general :

Mantén pulsado el botdn (D de encendido/
apagado . Suena un pitido largo y la pantalla se
apaga o aparece el simbolo "H" (calor residual).

+ / - AJUSTE DE LA POTENCIA

Al encender, puede pasar directamente a la poten-
cia 9 (*o 14 seguin el modelo) pulsando el boton -.

I

ULTR,
BOOS’

1

Pulse el botdn + o - para ajustar el nivel de poten-
cia de 1 a 9 (*o 14 segun el modelo).

Pulse el botén VS para acceder al nivel de poten-
cia 6.

Pulse el botén V5F para acceder al nivel de poten-
cia 5 0 10 (segln el modelo).

ULTR.
B

45E

, ULTRA .
Pulsando el boton BoosT se accede a la maxima
otencia

EEN-EN- O o=
r
.l.min .l.min O -+t W !H;%s

HORIZONE :
v

B8O - + em - +

oQ - + wuwm -+ H

Al pulsar el botén B se activan simultaneamente
los fogones delanteros y traseros de la funcién

"Horizone", se muestra el simbolo D . Los
ajustes de potencia y del temporizador se realizan
en los mandos traseros del calefactor, como en un
calefactor normal. El ajuste de la chimenea frontal
esta inactivo.

Para desactivar la funcién "Horizonte", pulse el
botdn O o

CL) COMO AJUSTAR EL TEMPORIZADOR

Cada zona de coccion tiene un temporizador es-
pecifico que puede ajustarse hasta 99 minutos. El
temporizador se incrementa de 1 a 15 y luego de
5 a 99 minutos. Se puede poner en marcha desde
que la zona de coccidn esta en funcionamiento.

S

ULTR,
BOOS’

ULTR,
BOOS’

- I - min
El ajuste se realiza pulsando + o - . Se puede
acceder directamente a los 99 minutos pulsando
la tecla - desde el inicio.

Al final del proceso de coccidn, la pantalla muestra
0 y suena un pitido durante unos 20 segundos.
Para desactivar el temporizador, pulse cualquiera
de las teclas de control de la zona de coccién
correspondiente.

Para detener el temporizador manualmente,
mantenga pulsadas las teclas + y - simultanea-
mente o vuelva a 0 con la tecla -.

ES

13
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&Y Funcién Boil

Esta funcién permite hervir y mantener la ebullicién
del agua para cocinar pasta, por ejemplo.
Seleccione su modo de coccidn, pulse brevemente
el botén "Hervir". 1)

Por defecto, la cantidad de agua propuesta es de 2
litros, pero puede modificarla con las teclas + o -.
Ajuste la cantidad de agua deseada (de 0,5 a 6
litros).

- O -
.. O -

+ u
4 ouy wm

] |

Confirme pulsando el simbolo «Boil» (G} 0 espere
unos segundos y la confirmacién sera automatica.

Comienza el proceso de coccidn.

Sonara un pitido cuando el agua esté hirviendo y
aparecera "Hervir" en la pantalla.

Vierta la pasta y confirme pulsando el boton
"Hervir" 198

Por defecto, para las 14 posiciones de potencia, la
pantalla sugiere una potencia 13 (placa de 21cm
y Horizone) o 12 (placa de 16cm y 18cm) y un
tiempo de coccidn de 8 minutos.

Por defecto, para las 9 posiciones de potencia, la
pantalla sugiere una potencia 8 y un tiempo de
coccion de 8 minutos.

Sin embargo, puede ajustar la potencia y el
tiempo de coccidn propuestos.

Un pitido sonara al final del tiempo de coccion.

NOTA: Es importante que el agua esté a
temperatura ambiente cuando se empiece a
cocinar. No utilice una sartén de hierro fundido
para esta funcion.

También puede utilizar esta funcion para cocinar
cualquier alimento que necesite ser cocinado en
agua hirviendo.

45C

Q' Funcién Recall

Esta funcion muestra los Ultimos ajustes de poten-
cia y del temporizador de todos los calefactores
que han estado apagados durante menos de 3
minutos.

Cuando la placa de coccién estd en funciona-
miento, la funcidn recupera los ajustes de potencia
y del temporizador de los aparatos que han estado
apagados durante menos de 30 segundos.

Para utilizar esta funcion, la placa de coccion debe
estar desbloqueada, pulsar el botdn ON/OFF vy, a

continuacion, pulsar brevemente el boton . .

“D Funcién Tempo*

* Dependiendo del modelo

Esta funcion muestra el tiempo transcurrido desde
el ultimo cambio de potencia en un calentador
seleccionado.

Para utilizar esta funcion :

- pulse el botén “D.El tiempo transcurrido parpa-
dea en la pantalla del temporizador de la placa de
coccién seleccionada (Esta funcion esté disponible
con o sin la funcién de temporizador).

- Si desea que la coccion finalice dentro de un
tiempo determinado, pulse el botdn “D y, a
continuacion, dentro de los 5 segundos siguientes,
pulse + en el temporizador para incrementar el
tiempo de coccion que desea alcanzar. La indica-
cion de la hora se queda fija durante 3 segundos
y luego vuelve a aparecer la indicacion del tiempo
de coccidn restante. Sonara un pitido para confir-
mar su eleccion.

Nota: Si el temporizador esta activo, debes esperar
5 segundos después del Ultimo ajuste de Tempo
para cambiarlo.

14
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PIANO

Funcion Horizone Piano

*(Segun el modelo)
Active la funcién Horizone pulsando brevemente el
=1

botén LQI y, a continuacion, pulse el botén FE=°

para activar la funcion Horizone Piano.

Esta funcion permite cocinar a fuego alto en la
parte delantera de la zona Horizone y mantener el
calor en la parte trasera de la zona Horizone. Esta
es la configuracién por defecto. Puedes personali-
zar los ajustes de potencia de la funcién de Piano
Horizone con las teclas de potencia "+" y "-"..

L = Mantener la zona caliente (Horizone back -
Iinea en el centro de la pantalla).

H = zona de alto calor.

Al pulsar "+" en el ajuste de la potencia se pasara
a la potencia mas alta (la linea estara en la parte
superior) y al pulsar "-" se pasara a la potencia
mas baja (la linea estara en la parte inferior).

Los valores por defecto se _pueden cambiar man-

teniendo pulsada la tecla P22R°, | as zonas se pue-
den cambiar al mismo tiempo que se ajustan los
valores por defecto. Al cambiar el valor por de-
fecto de L (3) a la potencia minima (1), al pulsar
la tecla "-" no disminuye la potencia, por lo que la
linea se mantiene en el centro.

Del mismo modo, cuando se cambia el valor por
defecto de H (12) a la potencia maxima (14), al
pulsar el boton "+" no se aumenta la potencia, la
linea permanece en el centro.

Las funciones Boost y Boil no funcionan con la
funcion Horizone Piano.

Sélo funciona un temporizador para las dos zonas
de Horizone Piano.

45E

[%1 sEGURIDAD PARA NINOS

Esta placa de coccion posee una seguridad para

nifios que bloguea los mandos en apagado o du-

rante la coccidn. Por razones de seguridad, solo

las teclas © siguen activas y permiten apagar las

zonas de calor incluso bloqueadas.

Bloqueo :

Pulse la tecla IEI hasta que aparezca el simbolo
del candado y un pitido confirme su accién

La pantalla de las zonas de coccidn en funciona-
miento muestra ahora la potencia y el simbolo de
bloqueo

Desbloqueo:

Pulse el botén [T hasta que el simbolo EXER
desaparezca y un pitido confirme su operacion.

O - + wum - +
SO - s e -+
Funcién CLEAN LOCK:

Esta funcion permite blogquear temporalmente la
placa durante la limpieza.

Para activar la funcién Clean Lock, pulse breve-

mente la tecla Se oye un pitido y el simbolo
parpadea. Después de aproximadamente 1
minuto, el bloqueo se desactiva automaticamente.
Se oye un doble pitido y el simbolo ENEH de-
saparece. Puede desactivar la funcién Clean Lock
en cuag.lier momento manteniendo pulsada la

tecla
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SEGURIDAD Y RECOMENDACIONES

Calor residual:

Tras un uso intensivo, la zona de coccidon que
acaba de utilizar puede permanecer caliente unos
minutos.

Se visualiza una “H" durante este periodo.
Evite tocar las zonas concernidas.

Seguridad anticalentamiento:

Cada zona de coccidn esta equipada con un sensor
de seguridad que controla la temperatura del
fondo del recipiente. En caso de olvido de un re-
cipiente vacio en una zona de coccién encendida,
este sensor adapta automaticamente la potencia
suministrada por la placa y evita asi cualquier
riesgo de deterioro del utensilio o de la placa.

Proteccion en caso de desbordamiento:

Puede aparecer el simbolo =, oirse una sefial
sonora y pararse la placa de coccion en los si-
guientes casos:

- Desbordamiento que recubra las teclas.
- Pafio mojado colocado sobre las teclas.
- Objeto metalico colocado sobre las teclas.

Quite el objeto o limpie y seque las teclas y
vuelva a encender la placa.

> EH
ES

Auto-Stop:

Esta placa dispone de la funcion de seguridad
Auto-Stop, que apaga automaticamente la zona
de coccion que ha permanecido encendida dema-
siado tiempo (entre 1y 10 horas segun la potencia
utilizada).

En caso de activarse esta seguridad, el apagado
de la zona de coccidn es indicado por la visualiza-
cion “AS” en la zona de mando y suena una sefal
sonora durante unos 2 minutos. Basta con pulsar
cualquier tecla de los mandos para pararlo.

Se pueden oir sonidos parecidos al

mecanismo de un reloj
durante el funcionamiento de la placa que
desaparecen o disminuyen en funcién de la
seleccion de coccion. También se puede escuchar
como un silbido segiin el modelo y la calidad
del recipiente. Es normal. Son producidos por
la tecnologia de induccién y no indican ninguna
averia.

Consejo de ahorro de energia
No utilice la potencia maxima para cocinar a
la parrilla o con un recipiente vacio.
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MANTENIMIENTO

Para manchas ligeras, utilice una esponja sani-
taria. Empape la zona sucia con agua caliente y
limpiela.

En caso de manchas recocidas o desbordamiento
de azucar, utilice una esponja sanitaria o un
rascador de vidrio. Empape la zona por limpiar
con agua caliente, utilice un rascador de vidrio
para pulir la superficie, termine con la esponja
sanitaria y seque la zona.

Para manchas grandes y restos de cal, aplique
vinagre blanco caliente sobre la suciedad, deje
actuar y limpie con un pafio suave.

Para coloraciones metalicas brillantes o una lim-
pieza semanal, utilice un producto especial para
vitroceramicas.

Observacion importante: no utilice para
limpiar polvo ni esponjas abrasivas. Use cremas y
esponjas especiales para vajilla delicada.

17
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MENSAJES ESPECIALES, INCIDENTES =)

DURANTE LA PUESTA EN SERVICIO:

- Constata que aparece una visualizacion
luminosa. Es normal. Desaparecera al cabo de
30 segundos.

- Su instalacion se dispara o solo funciona
un lado. La conexion de su placa es defectuosa.
Verifique su conformidad.

-La placa desprende cierto olor durante
las primeras cocciones. El aparato es nuevo.
Caliente cada zona durante una media hora con
una cacerola llena de agua.

DURANTE LA PUESTA EN MARCHA:

La placa no funciona y los visualizadores

luminosos en el teclado permanecen

apagados.

El aparato no esta alimentado. La alimentacion

0 la conexion estan defectuosas. Inspeccione los

fusibles y el disyuntor eléctrico.

- La placa no funciona y se visualiza otro
mensaje. El circuito electronico funciona mal.
Llame al Servicio Técnico.

- La placa no funciona y aparece el simbolo

. Desbloquee la seguridad para nifios.
- Codigo fallo F9: tension inferior a 170 V
- Codigo fallo FO: temperatura inferior a 5°C

DURANTE LA UTILIZACION:

- La placa deja de funcionar, aparece en
simbolo — y se emite una seiial sonora.
Ha habido un desbordamiento o un objeto
entorpece el teclado de control. Limpie o retire
el objeto y vuelva a lanzar la coccion.

- Aparece el codigo F7.
Los circuitos electronicos se han recalentado.
Compruebe la aireacion de la placa.

- Durante el funcionamiento de un
fuego, el visualizador del teclado sigue
parpadeando.

El recipiente utilizado no es compatible con la
induccién o su tamafio no se adapta al fuego
(ver capitulo 3).

- Los recipientes hacen ruido y la placa
emite un tintineo durante la coccion.
Es normal con algunos recipientes. Eso se
debe al paso de la energia de la placa hacia el
recipiente.

45E

- La ventilacion sigue funcionando tras
apagar la placa.
Es normal. Esto permite el enfriamiento de la
electrénica.

- En caso de fallo persistente.
Apague la placa durante 1 minuto. Si el fallo
continua, contacte con el Servicio Técnico.
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SERVICIO POSTVENDA

Intervenciones PIEZAS ORIGINALES

Para el mantenimiento, utilice Unicamente piezas

Las eventuales intervenciones que pueda requerir de recambio originales certificadas.

el aparato deberan ser efectuadas un profesional
cualificado y autorizado. Para facilitar el tratamiento ' RECE

de su solicitud, cuando llame no olvide dar las refe-
rencias completas del aparato (referencia comercial,

referencia de servicio y nimero de serie).

B: Referencia de ventas
C: Referencia del servicio
H: Numero de serie

I: Cédigo QR

20
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

Sie haben soeben ein BRANDT Produkt erworben, und wir danken Ihnen fiir
Ihr Vertrauen.

Wir haben bei der Planung und Herstellung dieses Produktes an Sie gedacht, an
Ihren Lebensstil, an Ihre Bediirfnisse, damit es ihren Erwartungen bestmdglich
entspricht. In diesem Produkt steckt unser Know-how, unser Innovationsgeist
und die ganze Leidenschaft, die uns seit mehr als 60 Jahren antreibt.

Wir sind stets darum bemiiht, Thre Anforderungen immer besser zu erfiillen.
Unser Verbraucherservice steht Ihnen daher selbstversténdlich immer zur
Verfiigung und geht auf alle Ihre Fragen und Anregungen ein.

Besuchen Sie auch unsere Website www.Brandt.com. Sie finden dort eine
Ubersicht Uiber unsere neuesten Innovationen, sowie weitere niitzliche Hinweise.

BRANDT ist geehrt, Sie im Alltag zu begleiten, und wiinscht Ihnen viel Freude
mit Ihrem neuen Produkt.

Retrouvez-nous sur ﬂ
https://brandt.com/

)

() Wichtig :

Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zu Installation und Gebrauch vor der ersten
Inbetriebnahme aufmerksam durch, damit Sie Ihr Gerdt schnell beherrschen.

Das Benutzerhandbuch und weitere Informationen zu diesen Produkten finden Sie dank
des QR-Codes am Ende dieses Dokuments.


https://brandt.fr/
https://m.facebook.com/BrandtElectromenager/
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> EH
DE

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - VOR DEM GEBRAUCH
AUFMERKSAM LESEN UND FUR SPATERE NUTZUNG

AUFBEWAHREN.

Diese Anleitung ist auf der Internetprasenz der Marke zum Download

verfugbar.

Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlich,
sensorisch oder geistig
eingeschrankten Fahigkeiten oder
von Personen ohne Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden,
wenn sie ordnungsgeman in die
Geratebenutzung eingewiesen
worden sind, auch was die
Sicherheit betrifft, und wenn sie
die damit verbundenen Risiken
verstehen.

Kinder dirfen dieses Gerat nicht
als Spielzeug nutzen.

Reinigung und Pflege durch den
Benutzer dirfen nicht durch
unbewachte Kinder ausgeflihrt
werden.

Kinder in einem Alter von weniger
als 8 Jahren missen vom Gerat
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig dberwacht werden.
Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden bei der Benutzung
heil.

Es missen Vorkehrungen
getroffen werden, um zu
vermeiden, dassdie Heizelemente
berlihrt werden.

Gegenstande aus Metall wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel dlrfen nicht auf der

Flache abgestellt werden, weil

sie hei3 werden kdnnten.

Das Kochfeld verfligt (ber
eine Kindersicherung, die die
Benutzung nach Abschaltung
oder wahrend des Kochvorgangs
sperrt (siehe Kapitel: Nutzung
der Kindersicherung).

Das Gerat entspricht den
einschlagigen  europaischen
Richtlinien und Vorschriften.

Der Herzschrittmacher muss
vorschriftsmaBig konzipiert
und eingestellt sein, damit
Interferenzen zwischen
dem Kochfeld und dem
Herzschrittmacher verhindert

werden. Erkundigen Sie sich beim
Hersteller des Herzschrittmachers
oder Ihrem behandelnden Arzt.
Das unbeaufsichtigte Kochen auf
einer Kochplatte mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und einen
Brand verursachen. Versuchen
Sie im Brandfall NIE, das Feuer
mit Wasser zu léschen, sondern
schalten Sie das Gerat aus
und bedecken Sie die Flamme
beispielsweise mit einem Deckel
oder einer Brandschutzdecke.
ACHTUNG: Der Garvorgang
muss  Uberwacht  werden.
Ein kurzer Garvorgang muss
ununterbrochen uberwacht
werden.
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Brandgefahr: Es diirfen keine
Gegenstande auf den Garzonen
abgestellt werden.

Wenn die Oberflache Risse
aufweist, muss das Gerat
trennen werden, um die Gefahr
eines elektrischen Schlags zu
vermeiden.

Das Kochfeld erst wieder
benutzen, wenndieGlasoberflache
ausgetauscht wurde.
StoBeinwirkung durch
Kochgeschirr vermeiden: Die
glaskeramische Oberflache ist
sehr widerstandsfahig, jedoch
nicht unzerbrechlich.

Keinen heiBen Deckel flach auf das
Kochfeld legen. Ein ,Saugnapf"-
Effekt kdnnte die glaskeramische
Oberflache beschadigen.
Reibung von GefaBen auf der
Glaskeramikflache vermeiden, da
auf Dauer ihr Dekor beschadigt
werden kann.

Nie Alu-Folie zum Kochen
benutzen. Niemals in Aluminium
oder in einer Aluminiumschale
verpackte Produkte auf dem
Kochfeld abstellen. Das Aluminium
wirde schmelzen und das
Kochfeld nachhaltig beschadigen.
Im Mobel unter dem Kochfeld

keine Haushaltsprodukte
oder entziindlichen Stoffe
aufbewahren.

Diese Kochfelder sind mit einer
omnipolaren Abschaltvorrichtung
nach den giil-tigen Einbauregeln
an das Netz anzuschlieBen. In die

4==
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festen Leitungen ist eine Abschal-

tvorrichtung einzubauen.

Ihr Kochfeld ist fir den Betrieb
mit 50Hz oder 60Hz (50Hz/60HZz)
ausgelegt, ohne dass Sie
besondere MaBnahmen ergreifen
mussen.

Schalten Sie das Kochfeld
nach dem Gebrauch Uber sein
Bedienelement aus und verlassen
Sie sich nicht auf den Topfsensor.
Zur Vermeidung von Gefahren
muss ein beschadigtes Kabel vom
Hersteller, dem Kundendienst
oder einer Person vergleichbarer
Qualifizierung ausgetauscht
werden.

Sichergehen, dasskeininder Nahe
des Kochfeldes angeschlossenes
Stromkabel eines elektrischen
Gerats mit den Kochzonen in
Bertihrung kommt.

Fir die Pflege des Kochfelds darf
kein Dampfreiniger verwendet
werden.

Das Gerat ist nicht daflr
vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr  oder  einem

getrennten  Fernbediensystem
eingeschaltet zu werden.
WARNUNG: Es dirfen nur

Kochfeldabdeckungen eingesetzt
werden, die vom Hersteller des
Kochgerates entwickelt wurden
und in der Gebrauchsanleitung
als geeignet angegeben werden,
oder die im Gerat eingebaut sind.
Die Verwendung ungeeigneter
Schutz-abdeckungen kann zu
Unfallen fihren.
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Environnement
Leichte Verschmutzungen entfernen
Sie mit einem Haushaltsschwamm.
Die zu reinigende Zone gut mit heiBem
Wasser befeuchten und anschlieBend
abwischen.
I 7um Entfernen von angebackenen An-
sammlungen von Verschmutzungen,
Uibergelaufenem zuckerhaltigem Kochgut u.dgl.
verwenden Sie einen Haushaltsschwamm und/oder
einen Spezialschaber fiir Glas. Die zu reinigende
Zone gut mit heiBem Wasser aufweichen, mit
einem Spezialschaber fiir Glas vorbearbeiten,
mit der Scheuerseite eines Haushaltsschwamms
weiterbearbeiten und dann abwischen.
Kalkrénder und Kalkspuren behandeln Sie mit
heiBem Spritessig, den Sie auf die Verschmutzung
auftragen, einwirken lassen und danach mit einem
weichen Tuch abwischen.
Fir gldnzende metallic-farbene Teile oder zur
wochentlichen Pflege verwenden Sie ein Spe-
zialpflegemittel fiir Glaskerami

Energiespar-Tipp

Kochen mit einem gut passenden Deckel spart
Energie. Wenn Sie einen Deckel aus Glas
verwenden, kdnnen Sie den Garfortschritt perfekt

kontrollieren.
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AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente und bewahren
Sie sie flr eine kiinftige Nutzung auf. Kontrollie-
ren Sie die Merkmale des Gerats entsprechend
dem Kennschild und halten Sie sie ein.

Tragen Sie in die unten aufgefiihrten Rahmen die
Angaben zum Kundendienst und zum Typ ein, die
sich auf diesem Kennschild befinden.

Service: ‘

Type: ‘
EINBETTEN

Achten Sie darauf, dass alle Luftein- und
-ausgdnge frei bleiben. Beriicksichtigen Sie die
Angaben zu den EinbaumaBen (in Millimetern)
der Arbeitsflache, in die das Kochfeld eingebaut
werden soll. Priifen Sie, dass die Luft zwischen
der Vorder- und der Riickseite des Kochfelds gut
zirkuliert.
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Wenn das Kochfeld (iber einer Schublade, oder
Uber einem einbaubaren Backofen installiert wird,
halten Sie die auf den Abbildungen angegebenen
Abmessungen ein, damit die Luft gut nach vorne
ausstromen kann.

Kleben Sie die Dichtung vorsichtig um das Glas
des Kochfeldes herum

()

(‘) Wichtig

Wenn sich der Backofen unter Ihrem Kochfeld befindet, konnen die warmetechnischen Sicherheitsvorrich-
tungen des Kochfeldes eine gleichzeitige Benutzung mit dem Backofen im Pyrolysebetrieb einschranken,
Anzeige Code ,F7" im Bedienfeld. In diesem Fall empfehlen wir eine bessere Beliiftung des Kochfeldes,
die durch eine Offnung in der Seite des Einbaumdbels erreicht wird (8 cm x 5 cm).

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

: , o _ 220-240 V~ 400 V 3N~
Diese Kochfelder sind mit einer omni- db ce db ¢ e a

a
polaren Abschaltvorrichtung nach den
gll-tigen Einbauregeln an das Netz
anzuschlieBen. In die festen Leitungen
ist eine Abschaltvorrichtung einzubauen. !
N L@ N L1 L2Q
32A 16A

Identifizieren Sie Kabeltyp am Kochfeld gemaB der

Anzahl der Leiter und ihrer Farben.

Beim Einschalten des Kochfeldes oder nach 2 x2

langerem Stromausfall erscheint ein Code auf b

der Bedientastatur (diese Anzeige dient gdf. !
N1

Ihrem Kundendienst, der Benutzer des Kochfeldes
braucht sie nicht zu berlicksichtigen).

Diese Informationen erléschen nach etwa
30 Sekunden.

11



45C

By verwewoen . DE_

12

AUSWAHL DES GARGEFASSES

Die meisten Kochgeschirre sind mit Induktion
kompatibel. Nur Glas, Steingut, Aluminium
ohne  Spezialboden, Kupfer und einige
nichtmagnetische Edelstéhle funktionieren nicht
mit Induktionskochern.

@ Beratung

Nous vous suggérons de choisir des récipients a
fond épais et plat. La chaleur sera mieux répartie
et la cuisson plus homogeéne. Ne jamais mettre a
chauffer un récipient vide sans surveillance.

AUSWAHL DER ZONE

Es gibt verschiedene Modelle von Feuerstellen, auf
die die Behalter gestellt werden kénnen. Wahlen
Sie je nach GroBe der Pfanne die fiir Sie passende
aus. Wenn der Boden der Pfanne zu klein ist,
blinkt die Leistungsanzeige und das Kochfeld
funktioniert nicht, auch wenn das Material der

@ Beratung

Bei gleichzeitiger Verwendung der beiden
Kochfelder  verwaltet das Kochfeld die
Leistungsverteilung so, dass die Gesamtleistung
des Kochfeldes nicht tberschritten wird.

Wenn Sie die maximale Leistung (Ultra Boost) auf
mehreren Kochfeldern gleichzeitig verwenden,
achten Sie darauf, dass Sie die beste Position fiir
Ihre Behalter entsprechend dem Modell Ihres
Kochfeldes wahlen, wie in den Abbildungen
gezeigt.

Dadurch wird eine automatische
Leistungsbegrenzung auf einem der Kochfelder
vermieden, wenn die Positionierung nicht optimal
ist:

= empfohlene Positionierung.
= zu vermeidende Positionierungr.

Pfanne fiir Induktion geeignet ist. Verwenden Ultra Boost
Sie kein Kochgeschirr, das kleiner ist als der
Durchmesser der Kochplatte (siehe Tabelle). @ O ll .
Durchmesser dMai(.Leiss\l'm& Durchmesser O @ Q O
des  Kamins | °° one (Watt) | des Garge-
(cm) faBbodens (cm) v Vi
16 2500 10-18 Ultra Boost
18 3600 11-22
21 3600 12 - 24 Q@@O @Q
28 4000 15-32 @ O O O @_O
Horizone 4000 18 - Oval-
Fish v X

Ultra Boost

g
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@ EIN- UND AUSSCHALTEN

Einschalten :

Die Taste ((D driicken, die der gewiinschten Zone
entspricht.

Eine eingeblendete 0 und ein Signalton zeigen
an, dass die Zone eingeschaltet ist. Die konnen
die gewliinschte Leistung der ausgewahlten
Zone einstellen. Wenn keine Leistung eingestellt
wird, schaltet sich die Garzone automatisch

G
Jog

& O-+w'.'ar,-s¢-+

O- + woum - + [

T

_ UL

o [ I vows
— — s

ULT|

nin -l-min O + W

Ausschalten einer Zone :

Die Taste O ange dricken, die der gewlinschten
Zone entspricht. Es ertont ein langer Signalton und
die Anzeige erlischt oder das Symbol ,H"
(Restwarme) erscheint.

Allgemeine Abschaltung :

Halten Sie die Ein/Aus-Taste O gedriickt. Es
ertdnt ein langer Piepton und die Anzeige erlischt
oder es erscheint das Symbol "H" (Restwarme).

+ / - Leistungsanpassung *

Beim Einschalten kdnnen Sie durch Driicken der
- Taste direkt in die Leistung 9 (*oder 14 je nach

ULTR,

BOOS
ULTR,
BOOS

Modell) wechseln.
O o »
O e

EN-
Driicken Sie die Taste + oder -, um die Leis-

- I - min
tungsstufe von 1 bis 9 (* oder 14, je nach Modell)
einzustellen.

Driicken Sie die Taste UJ, um auf Leistung 6.

Driicken Sie die Taste 'lﬁI, um die Leistungsstufe
5 oder 10 zuzugreifen (je nach Modell).

45E
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. L ULTRA ) .
Driicken Sie die Taste BoosT, um auf die maximale
Leistung zuzugreifen

HEE-EHW-O-+v®
r
.l.min .l.min O -+ W !'.if;%s

HORIZONE
v

(YO - + wm -+

oOQ - + wm -+ H

Durch gleichzeitiges Driicken der Taste B wird
der vordere und hintere Feuerraum der Funktion

"Horizone" aktiviert, das Symbol D wird an-
gezeigt. Die Leistungs- und Timer-Einstellungen
werden wie bei einem normalen Heizgerat an den
hinteren Bedienelementen vorgenommen. Die
vordere Kamineinstellung ist inaktiv.

Um die Funktion "Horizone" zu deaktivieren,
driicken Sie die Taste O oder O

CL/. EINSTELLUNG DER ZEITSCHALTUHR

Jede Kochzone hat einen eigenen Timer, der
bis zu 99 Minuten eingestellt werden kann. Der
Timer wird von 1 bis 15 und dann von 5 bis 99
hochgezahlt und kann gestartet werden, sobald
die Kochzone in Betrieb ist.

-- I Q- + wm -
. Q- + wm -+

Die Einstellung wird durch Dricken von + oder
- vorgenommen. Die 99 Minuten kdnnen direkt
durch Driicken der - Taste vom Start aus auf-
gerufen werden.

Am Ende des Garvorgangs zeigt das Display 0
an und ein Signalton ertont fiir ca. 20 Sekunden.
Um den Timer zu deaktivieren, driicken Sie eine
beliebige Bedientaste der jeweiligen Kochzone.

Um den Timer manuell zu stoppen, halten Sie die
Tasten + und - gleichzeitig gedriickt oder gehen
Sie mit der Taste - auf 0 zuriick.

13
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&% Boil Funktion

Mit dieser Funktion kdénnen Sie das Wasser zum
Kochen bringen und aufrechterhalten, um z. B.
Nudeln zu kochen.

Wahlen Sie Ihren Herd, driicken Sie die Taste
"Boil" &)

StandardmaBig wird eine Wassermenge von 2
Litern vorgeschlagen, die Sie jedoch mit den
Tasten + oder - andern kdnnen.

Stellen Sie die gewiinschte Wassermenge ein (von
0,5 bis 6 Liter).

- O -
...

O %
Bestatigen Sie durch Driicken des Symbols "Boil"
1) oder warten Sie ein paar Sekunden und die
Bestatigung erfolgt automatisch.
Der Garvorgang beginnt.
Wenn das Wasser kocht, ertont ein Signalton und
auf dem Display erscheint "Boil".
Geben Sie die Nudeln ein und bestatigen Sie durch
Driicken der Taste "Boil" Y.
StandardmaBig  schlagt das Display  bei
Kochfeldern mit 14 Leistungsstufen die Leistung
13 (21-cm- und Horizon-Kochfelder) oder 12 (16-
cm- und 18-cm-Kochfelder) und eine Kochzeit von
8 Minuten vor.
Bei Kochfeldern mit 9 Leistungsstufen schlagt das
Display standardmaBig die Leistung 8 und eine
Garzeit von 8 Minuten vor.
Sie konnen jedoch die vorgeschlagene Leistung
und Garzeit anpassen.
Am Ende der Garzeit ertdnt ein Signalton.
HINWEIS: Es ist wichtig, dass das Wasser
Raumtemperatur hat, wenn Sie mit dem Kochen
beginnen. Verwenden Sie keine gusseiserne
Pfanne fiir diese Funktion.
Sie kdnnen diese Funktion auch zum Garen aller
Speisen verwenden, die in kochendem Wasser
gegart werden missen.

+ u
o4 owowm - o+

Q) Recall Funktion

Diese Funktion zeigt die letzten Leistungs- und Ti-
mer-Einstellungen aller Heizgerate an, die weniger
als 3 Minuten lang ausgeschaltet waren.

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist, ruft die Funktion
die Leistungs- und Timer-Einstellungen des/der
Gerate(s) ab, die weniger als 30 Sekunden lang
ausgeschaltet waren.

Um diese Funktion zu nutzen, muss der Tisch en-
triegelt sein, driicken Sie die Taste Ein/Aus und

dann kurz die Taste G .

“D Tempo Funktion*
* Je nach Modell

Diese Funktion zeigt die Zeit an, die seit der
letzten Leistungsanderung an einer ausgewahlten
Heizung verstrichen ist.

So verwenden Sie diese Funktion :

- driicken Sie die Taste Y. Die abgelaufene
Zeit blinkt in der Timer-Anzeige der gewahlten
Kochplatte (Diese Funktion ist mit oder ohne
Timer-Funktion verfligbar).

- Wenn Sie mdchten, dass der Garvorgang inne-
rhalb einer bestimmten Zeit endet, driicken Sie die
Taste XD und dann innerhalb von 5 Sekunden
die Taste + auf dem Timer, um die gewtinschte
Garzeit zu erhdhen. Die Zeitanzeige wird fir 3
Sekunden fixiert, danach erscheint wieder die
Restgarzeitanzeige. Zur Bestatigung Ihrer Wahl
ertdnt ein Signalton.

Hinweis: Wenn der Timer aktiv ist, miissen Sie

5 Sekunden nach der letzten Tempoeinstellung
warten, um ihn zu andern.
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Pgo Horizone Piano Funktion

Akti'\iie_rlen Sie die Horizone-Funktion, indem Sie

die Ql-Taste kurz driicken, und driicken Sie dann

die Pgo-Taste, um die Horizone-Piano-Funktion
zu aktivieren.

Mit dieser Funktion kdnnen Sie im vorderen Teil
der Horizon-Zone auf hoher Hitze kochen und im
hinteren Teil der Horizon-Zone warmhalten. Dies
ist die Standardeinstellung. Sie kénnen die Leis-
tungseinstellungen der Horizone Piano-Funktion
mit den Leistungstasten "+" und "-" anpassen

L = Warmhaltezone (Horizone hinten - Linie in der
Mitte des Displays).

H = Hochwarmezone.

Durch Driicken von "+" auf der Leistungseins-
tellung wird auf die hohere Leistung umgeschal-
tet (die Linie wird oben angezeigt) und durch
Driicken von "-" wird auf die niedrigere Leistung
umgeschaltet (die Linie wird unten angezeigt).
Die Standardwerte kdnnen durch langes Driicken

von PANO gesndert werden. Die Zonen kénnen

gleichzeitig mit der Einstellung der Standardwerte
umgeschaltet werden. Wenn Sie den Standard-
wert von L (3) auf die minimale Leistung (1) an-
dern, wird durch Driicken der Taste "-" die Leis-
tung nicht verringert, so dass die Linie in der Mitte
bleibt.

Ahnlich verhilt es sich, wenn der voreingestellte
Wert von H (12) auf die maximale Leistung (14)
gedndert wird, das Driicken der "+"-Taste erhdht
die Leistung nicht, die Linie bleibt in der Mitte.
Die Funktionen "Boost" und "Boil" funktionieren
nicht mit der Funktion "Horizone Piano".

Nur eine Zeitschaltuhr funktioniert fiir beide Hori-
zone Piano Zonen.

45E

@I KINDERSICHERUNG

Das Kochfeld verfiigt (iber eine Kindersicherung,
die die Bedienung nach Abschaltung oder wahrend
des Kochvorgangs sperrt. Aus Sicherheitsgriinden
bleiben jedoch nur die Tasten ® aktiv und er-
lauben eine Abschaltung der Heizzonen, auch
wenn sie gesperrt sind.

Verriegelung

Driicken Sie die Taste IEI , bis das Schloss-Sym-
bol BXE® erscheint und ein Signalton Ihre Bedie-
nung bestatigt

Im Display der Betriebskochzonen wird nun

abwechselnd das Leistungs- und das Verrie-
elungssymbol angezeigt. und das Schloss-Symbol

abwechselnd.

Entsperren:

Driicken Sie die Taste IEI , bis das Verriegelungs-
symbol BB erlischt und die Einstellung durch
einen Signalton bestatigt wird.

O - + wu - +
SO -+ e - 4

Funktion CLEAN LOCK:

Mit der Funktion Clean Lock kann der Tisch
wahrend der Reinigung voriibergehend gesperrt
werden.

Um die Funktion Clean Lock zu aktivieren, driicken

Sie kurz die Taste , es ertont ein Piepton und
das Symbol EEER blinkt. Nach ca. 1 Minute wird
die Sperre automatisch deaktiviert. Es ertont ein
doppelter Piepton und das Symbol ver-
schwindet. Sie kdnnen die Funktion "Clean Lock"

jederzeit deaktivieren, indem Sie die Taste
gedriickt halten.

15
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SIHEITSVORRICHTUNGEN UND EM-
PFEHLUNGEN
Restwidrme:

Nach intensiver Benutzung bleibt die gerade be-
nutzte Garzone auch noch einige Minuten danach
heiB3.

Das Symbol ,H™ wird wahrend dieser Zeit an-
gezeigt.

Die betroffenen Zonen dann nicht beriihren.

Uberhitzungsschutz:

Jede Garzone ist mit einem Sicherheitsfiihler
ausgeriistet, der die Temperatur des GefaBbodens
Uiberwacht. Wenn ein leeres GargefaB auf einer
eingeschalteten Garzone vergessen wird, redu-
ziert das Kochfeld automatisch die abgegebene
Leistung und begrenzt somit die Gefahr einer
Beschadigung.

Uberlaufschutz:

Eine spezielle Anzeige (Symbol =), ein Signalton,
gefolgt von der Ausschaltung des Kochfelds,
konnen in folgenden Fallen ausgeldst werden:

- Uberlaufen (iber die Bedientasten
- Feuchter Lappen auf den Tasten
- Metallgegenstand auf den Tasten

Entfernen Sie den Gegenstand oder reinigen
und trocknen Sie die Tasten und starten Sie
anschlieBend erneut den Garvorgang.

Auto-Stopp:

Das Kochfeld ist mit der Auto-Stopp-Sicherheitsvor-
richtung ausgestattet, die jede Garzone, die
zu lange (zwischen 1 und 10 Stunden, je nach
verwendeter Leistung) eingeschaltet geblieben ist,
automatisch ausschaltet

Wenn diese Sicherheitsvorrichtung ausgelost
wird, wird das Ausschalten der Garzone durch die
Anzeige ,A" und einen etwa 2 Minuten langen Si-
gnalton angezeigt. Zur Abschaltung eine beliebige
Taste driicken.

@ BOARD

Es kdnnen Tone wie bei einem Uhrwerk zu horen
sein.

Diese Gerdusche sind zu hoéren, wenn das
Kochfeld in Betrieb ist. Sie verschwinden oder
werden leiser je nach Heizkonfiguration. Je nach
Modell und Qualitdt des GargefdBes kdnnen
auch Pfeifténe zu horen sein. Die beschriebenen
Gerdusche sind normal. Sie hangen mit der
Induktionstechnologie zusammen und sind kein
Zeichen fir eine Stérung.

@ BOARD

Fir alle Garvorgange mit Grill oder leerem
GargefaB wird empfohlen, nicht die maximale
Leistung zu verwenden.

@ BOARD

Ein Tischschutz wird nicht empfohlen.
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Leichte Verschmutzungen entfernen Sie mit
einem Haushaltsschwamm. Die zu reinigende
Zone gut mit heiBem Wasser befeuchten und
anschlieBend abwischen.

Zum Entfernen von angebackenen Ansammlun-
gen von Verschmutzungen, Ubergelaufenem
zuckerhaltigem Kochgut u.dgl. verwenden
Sie einen Haushaltsschwamm und/oder einen
Spezialschaber fiir Glas. Die zu reinigende Zone
gut mit heiBem Wasser aufweichen, mit einem
Spezialschaber fiir Glas vorbearbeiten, mit der
Scheuerseite eines Haushaltsschwamms weiter-
bearbeiten und dann abwischen.

Kalkrédnder und Kalkspuren behandeln Sie mit
heiBem Spritessig, den Sie auf die Verschmut-
zung auftragen, einwirken lassen und danach mit
einem weichen Tuch abwischen.

Fiir glanzende metallic-farbene Teile oder zur
wochentlichen Pflege verwenden Sie ein Spe-
zialpflegemittel fiir Glaskeramik.

Wichtiger Hinweis: Verwenden Sie weder
Pulver noch Scheuerschwdamme. Verwenden
Sie vorzugsweise Reinigungscremes und Spe-
zialschwamme fur empfindliches Geschirr.
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SONDERMELDUNGEN, VORKOMMNISSE DE

BEI DER INBETRIEBNAHME:

- Es erscheint eine Leuchtanzeige. Das ist - Die GargefaBe machen Gerdausche und das
normal. Sie erlischt nach 30 Sekunden. Kochfeld klickt beim Kochen.

- Die Anlage schaltet sich aus oder es Bei gewissen GefaBtypen ist das normal. Dies ist
funktioniert nur eine Seite des Kochfeldes. auf die Ubertragung der Energie vom Kochfeld
Der Anschluss des Kochfeldes ist fehlerhaft. Die zum Gargefah zurtickzufuhren.

Konformitat tberpriifen. - Die Beliiftung lauft nach Abschaltung des

- Bei den ersten Kochvorgingen gibt das Kochfeldes weiter.

Kochfeld einen Geruch ab. Das Gerét ist neu. Das ist normal. Das dient zum Abkihlen der
Jede Zone mit einem mit Wasser gefiillten Topf Elektronik.
eine halbe Stunde heizen lassen. - Im Fall einer dauerhaften Stérung.

Schalten Sie das Kochfeld fiir 1 Minute aus. Wenn

BEIM EINSCHALTEN: die Stt')rl_Jng nicht behoben ist, rufen Sie den

Kundendienst.

Das Kochfeld funktioniert nicht und die
Leuchtanzeigen der Tastatur leuchten
nicht auf.

Das Gerat wird nicht mit Strom versorgt. Die

Versorgung oder der Anschluss ist fehlerhaft.

Die Sicherungen und den elektrischen

Leistungsschalter (iberpriifen.

- Das Kochfeld funktioniert nicht und
es erscheint eine andere Anzeige. Der
elektronische Schaltkreis funktioniert nicht richtig.
Den Kundendienst rufen.

- Das Kochfeld funktioniert nicht, das

Symbol erscheint.  Kindersicherung
entsperren (siehe Kapitel Anschluss 4.4).

- Fehlercode F9: Spannung unter 170 V
- Fehlercode FO: Temperatur unter 5°C

WAHREND DER BENUTZUNG:

- Das Kochfeld hat sich ausgeschaltet, das

Symbol = erscheint und ein Signalton
ertont.
Etwas ist (ibergelaufen oder ein Gegenstand
behindert die Bedientastatur. Reinigen oder
Gegenstand entfernen und den Kochvorgang
wieder starten.

- Der Code F7 erscheint.
Die elektronischen Schaltkreise haben sich
Uberhitzt. Liftung des Kochfeldes priifen.

Wadhrend des Betriebs einer Heizzone
blinkt die Anzeige der Tastatur standig.
Das verwendete GargefdaB ist nicht
induktionsgeeignet oder seine GroBe passt
nicht zur Garzone.

18 18
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AFTER-SALES-SERVICE DE

REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
muissen von qualifiziertem Fachpersonal des
Handlers vorgenommen werden. Um bei Ihrem
Anruf die Entgegennahme Ihres Anliegens zu
erleichtern, halten Sie bitte die vollstandigen
Gerateangaben bereit (Handels-Referenznummer,
Service-Referenznummer, Seriennummer).

B: Verkaufsreferenz
C: Service-Referenz
H: Seriennummer
I: QR-Code
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AvannToi neAdTec,

20 euyapioToUpe nou ayopaoarte éva npoiov BRANDT kai yia TV eunioTooUvn 64 oTnv ETaipeia
Hac.

AuTO TO Mpoidv OYEDIGOTNKE Kal KATAOKEUAOTNKE e YVWHOVa €0aC, Tov Tpono {whg odg, TiC
AVAYKEC 0aC, WOTE Va AVTAnoKpIVeTal 600 To UVATOV KAAUTEPA OTIC MPOOKIES oac, Enepiexel Ty
TEXVOYVWoia Kal To nveUpa kaivoTopiac Tne etaipeiac, aMd kai To ndboc nou pag odnyei dw Kal
MepIcooTEPa ano 60 Xpovia.

MepipvoUpE NAVTOTE, WOTE Va IKAvVOroIoUWE OAO kal KGAUTEpA TIC anarmoeic oag. H unnpeoia
€EUNNPETNONG NeAaT@V €ival aTr OIGBEaT) GaC NPOKEILEVOU VA ANavTOel O OAEC TIC EPWTNTEIC 0aC
Kal va kataypayel TIC NPOTACEIS 0aG,

EniokegBeite eniong Tov dikTuakd ac Tono www.brandt.com, npokeiuévou va evnpepwBeiTe yia
TIG TENEUTAES KAIVOTOMIES |aG Kal va avTANOETE XPROTLES ENMAEOV MANPOPOIES,

Eival peyaAn pag xapa nou n BRANDT 6a eival épog Tne KaBnuepvOTNTAC GaC Kal EUXOMAOTE
va aEonoInoETE OTO ENAKPO TNV ayopd aa.

()
(&) INHAVTIKO :

Mpiv B€0€Te TN OUOKEUN O€ AeiToupyia, NapakaleioTe va SIaBACETE NPOCEKTIKG AUTEC TIC 0dNYIES EyKATAOTAONG
Kal Xpriong, WaTe va E0IKEIWBEITE YpnyopoTEPa We Tn A€IToupyia Tne.
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AZOAAEIA KAI 2HMANTIKEZ NPO®YAA=EI>

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZOAAEIA:. AIABASTE TIZ ME MPOZOXH [PIN
AMO TH XPHZH KAI ®YAA=TE TIZ A MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.

AuTéc o1 0dnyieg xpnong diaTiBevTal NPog HETAPOPTWAN OTOV AIKTUAKO TOMO

TNG KATAOKEUAOTPIAG ETAIPEIAC.

H ouokeury auti unopei  va
xpnolgonoigital  andé  naidia
nhikiag 8 eTwv kal Avw kal anod
ATOHA HE MEPIOPIOHEVEC OWUATIKEC,
aioBNTNPIAKEC 1) VONTIKEC IKAVOTNTEC
N He ENEpn euneipiac n yVOOEwY,
£QOOOV TOUC £Xouv OoBei OWOTEC
0dnyYieg OXETIKA HE TNV aoPaAn Xpnon
TNG OUOKEUNG Kal EpOCOV KaTavoouv
TOUC KIVOUVOUG MOU EVEXOVTA.

Ta na|6|('J dev npenel va naifouv e T
OUOKEUN.

O kaBapiopdg Kar n guvTipnan ano
TOV XpnoTn dev Ba npsnsl va yivovral
ano naidia Xwpic EnimApnan.

Ta naidia KaTw Twv 8 ETOV NpPENE
VA MAPAEVOUV HOKPIA EKTOG Kal av
BpIOKOVTCII uno diapkn enipAsyn.

H ouokeun kar Ta npooBaciya pepn
™C esppalvovml katd Tn OldpKela
NG XPAoNG.

Mpenel va Aappavere npoQUAGEEIC
MPOKEIJEVOU va WNV aKOUUNATE Ta
BeppavTika aToIXEIa.

Ta peTaANK@ avTikeigeva, Onwg
gaxaipia, nipouvia, KouTdAid Kal
kandkia, Oev NpPENel va TonoBeTouvTal
navw otnv enipavela, dIOTI UNopei va
yivouv kauTa.

H ouokeun oag SiaBeter ouoTnpa
aopaieiac  yia na|6|a TO 0n0|o
gunodilel TN Xpnon ™G KCITCl ™
biakonn  Aermoupyiag [ katd T
didpkela  Tou payeipédatoc  (BA.

EVOTNTA: XPNON TOU GCUOTAWATOC
aoQaAeiac yia na|6|a)

H ouokeun oag eivar oUppuvn pe
TIC eupwndikéG OONyiec Kal Toug
KQVvOVIOHOUC GTOUG 0Moiou¢ UNOKEITal.
Ma va pnv undap&ouv napepBoAEC
avapEesa aTn OUOKEUN Kal o€ Kapdiako
BnuaTodoTn, 0 PnUaTodOTNG npénel
va gival oxedIa0OPEVOC Kal pUBUICHEVOC
oUJPWVa HE TOUC QVTIOTOIXOUC
kavoviopoUg. AneubuvBeite  aTov
KOTAoKEUAOTH Tou PBnuatodotn n
aTov BepanovTa yiatpo oag.

To payeipeya pe xpnon Aadiou R
AINapnc ouaiac oTIC £0TIEC KAl XWPIC
eniBAeyn pnopei va eivai eanivéuvo
kal va npokaAéoel nupkayid. Mnv
EI'II)(EIpI’]GETE MOTE va ofnoste
QWTIA He vspo AvTiBeTa, BeaTe il
OUOKEUN €KTOG AalToupylaq Kal ETA
OKEI'IGOTE ™ cp)\oya yia napadeiyua,
UE €va Kanakl 1 PE WId KOuBEPTa
nupoopeaNC.

MPOZOXH: 1o payeipepa Ba npénel
va yivetar Je eniphewn. Akopn kal To
payeipepa ouvToung OIapKelac anarTei
ouvexn enipaeyn.

Kivduvoc nupkayiac: pnv TonobeTeite

avTIKEIJeva  nave  oTIC  {WVEC
HayEIpEUATOC,
Eav n em@dveia £xel  payioel,
anoouvOdeoTe TN  OUOKEUN yia
va anogeuxBei o  kivduvog
nAekTponAngiac.

EA




AZOAAEIA KAI 2HMANTIKEZ NPO®YAA=EI>

Mnv  xpnoidonoinoste &ava TN
OUOKEUN, €w¢ OTOU avTIKAaTAoTaBEl N
yuahivn em@aveia.

AnoQeUyETE VA XTUNATE TA OKEUN: N
UGAOKEPAUIKN  EMQPAvEId €ival MOAU
avBekTikr, aMa ox1 kar aBpauaTn.
Mnv TonoBeTeiTe {£0TA KANAKIQ ENAVK
OTn Ouokeun, o€ opIlovTia eaon
EvdexeTal va npokAnBei To cpalvopsvo
«Bevroula» Kal va KCITCIOTpCI(pEI n
UGAOKEPAIK EMIPAVEID. AMOPEDYETE
va oupsTs Ta 0KEUF|, KaboTl e
TOV XpOvVo unopei va @Bapouv
Ta OIaKOOUNTIKA ~ OTOIXEID  TNC
UAAOKEPAWIKNG EMIPAVEIQC,

AUTr n OUOKEUR npenel va eival
OuUVOEDENEVN HE TO OIKTUO HETW EVOG
ao@aheiodiakonTn oUUPWVA UE TOUC
I0XUOVTEC KAvOVIOHOUC €ykaTaoTaonc.
Mpenel va unapyel Jia eVOWUATWHEVN
0I1aTagn anooUvdeong oTo oTaBePO
dikTUO.

Mnv XpNnolponolEiTe noTe
aAoupivoxapTo yia To payeipepa. Mnv
TOMOBETEITE MOTE NAVW TN OUOKEU
0aG  MPOIOVTA  GUOKEUAOWEVA e
aAoupivio f} o€ okeloC aAoupiviou. To
ahoupivio 6a Nwoel kal Ba npOK)\r]esl
qunqvopean (UG OTN OUOKEUN
HayEIpENATOC.

Mnv puAacoeTe npoiovra ouvtipnang
N sucp)\sKTa np0|ovm oTo smn)\o rnou
BpiokeTal kKATW And T GUOKEUN.

Eav 10 kaAwdio Tpogodoaiac Exel
@Oapei, npenel va avTikataoTabei
ané Tov  KATAOKEUaoTn, TNV
Ynnpeoia EEunnpetnong MehaTtav
TOU KATAQOKEUAOTN 1 €va AdTOHO MHE

4==
EA

napopola €EEIBIKEUON, NPOKEIUEVOU Va
dlaopalioTei NANPWG N acpalsia.
BeBaiwbeite 0TI TO  KAAWOIO
TPOPOOO0CIag  TUXOV  NAEKTPIKAG
OUOKeUNG mou  eival  ouvdedepEvn
KOVTA 0T ouokeur Bev Epyetal Og
ENAQ HE TIG (WVEG HayeIpEATOG,

Mnv XPnOIHOMOIEITE MOTE OUOKEUEG
KaBapIoLOU e aTuO Yia T UVTAPNON
TNG GUOKEUNG 0aG,

H OUOKEUI’] dev  npoopileTal yia
gvepyoroinon ~ pe  EEWTEPIKO
xpovodiakonTn f &exwpioTd oUOTNUA
TnAEXEIpIoUOU.

NMPOEIAONOIHZH: XpnoidonoleiTe
HOVO NPOOTATEUTIKA KAAUWUATA Yid
HAYEIPIKEC ETIEC NOU EXOUV OXEDIAOTEI
and ToV KATAOKEUAOTr TG OUOKEUNG
HaYEIPEPATOC Kal Ta onoia CUoTAVOVTAl
oTIC 0dnyieg XpNonG w¢ kataAAnAa, N
TG OMnoid €ival EVOWUATWHEVA OTN
ouokeun. H xpnon akatalnAwv
MPOOTATEUTIKAOV KAAUMUATOV HopE
va NpokaAégel aTuynPaTa.

H eoTia oac eival oxedlaopevn va
AeiToupyei  ota 50Hz 1 60Hz
(50Hz/60Hz) xwpic kapia €IdIKN
napeppaon ek PEPOUC aac.

MeTa TN Xprion, AnevepyonoinaTe Tnv
£0Ti0 PEOW TNG OUOKEUNC EAEYXOU TNC
kal pnv BaocileoTe oTov aiobnTrpa
kaToapoAac.
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MEPIBAAON KAI ESOIKONOMHSH ENEPIEIAS

MpooTacia Tou nepIBaAAovrog

AuUTO TO OUPBOAO UMOJEIKVUEI OTI AUTN N

OUOKEUN deV NPENEI va anoppinTeTal Onwe

Ta oIKIaKA anopAnTa.

H ouokeury 0ag nepiExel  MOAAG
I vaKUKAWOIUA UAIKG. DEPEI OUVEN®MC AUTO
TO OUMBOAO, NPOKEIPEVOU VA 0ac UNodEIKVUEI OTI Ol
XPNOIKOMNOINUEVEC CUOKEUEC MPENEl va napadivovTal
0€ KATaMNAO anyeio NEPICUANOYNC.
EvnuepwBeite péow TOU  AVTINPOCWNOU  OAG
N TV TEXVIKDV UMNPECIOV TNG MNOANG 0ac
OXETIKA ME TA MNANCIECTEPA ONUEId NEPICUANOYNG
XPNOIKOMNOINUEVWY CUOKEUWV. Mg Tov TpONo auTov,
N avakUKAWON TwV OUCKEUWV MOU OPYavVQVE
0 KaTaokeuaoTng Oa npayuaronoinBei uno TIC
KAAUTEPEG OUVONKEG, OUMPWVA HE TNV EUPWNAIKN
odnyia oxeTika pe Ta anoBAnTa €WV NAEKTPIKOU
Kal nAekTpovikou e€onAioyou. Opiopéva and Ta
UNIKG OUOKEUAoIag auTnG TNG CUOKEUNG €ival eniong
AVAKUKAWOIJA. MMopeiTeE va OUUHPETAOXETE OTN
OladikacAia avakUKAWoNG, anoppinTovTac Ta UAIKG
OUOKEUAaiac aToug €I0IKoUG KAdoug nou BETEl aTn
01a0g0r oag o drUoG, kal va CUPPBANETE kaT’ auTov
TOV TPOMO OTNV NPOOoTadia Tou NepIBAAOVTOG.
Jac euxaploToUME yia Tn OUMPPBOAR oac oTnv
npoaTacia Tou nePIBAANOVTOC.

ZUuHBOUAN E0IKOVOUNONG EVEPYEIAG

To payeipepa pe KanNaki nou £papuolel cwoTa
Eoikovopei evepyeia. Eav xpnoigonoleite yudAivo
KAndaki, UNOpEiTe va NapakoAouBeiTe TeAela To
payeipepa.
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- ErKATASTASH

10

AO®AIPEZH ZYZKEYAZIAZ

ra peMovTikh Xpnon, agaipéote OAa Ta
npooTaTeuTika UAIKA. EAéyETe kai TnprioTe Ta
XapakTnPIoTIKA TNG CUOKEUNG NOU epaviiovTal oTnv
nivakida onpavong.

ZNUEILOTE O0TA NAPAKATW MAICIa TOUG KWOIKOUG
0€pPIC kal Tov TUNO npoTUnou, mou eugavidovral
oTnv nivakioa.

Service: ‘

Type: ‘
ENTOIXIZMOZ ZTON MATKO EPFAZIAZ

BeBaiwbeite o1 o1 eicodor kar €Eodol Tou apa
dev ppdaooovTal. AdBeTe unown TIC €vOEIEEIC TwV
dlaoTaoewy evtoixiopoU (o€ XIAIOOTA) Tou ndykou
€pyaciag oTo onoio MPOKEITAl va EVTOIXIOTEI N
ouoKeun. BeBalwBeite 0TI 0 a€pag kukAopopei cwOTA
HNPOG Kal Miow ano Tn OUGKEUN 0ac.

45E
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- ErKATASTASH

>€ NePINTWON £yKATAOTAONG TNG OUOKEUNG ENAVW
and oupTapl, N Navw anod evroixI{oPevo Poupvo,
TNPNOTE TIG JIACTACEIG NMOU ENICNKAivovTal OTIG
€IKOVEG, NMPOKEINEVOU va dIaoPaNioeTe eEapyng OTI
n €€000G agpa €ival ENApknG.

KoAAnoTe To napgppuopa oTeyavoTnTag o€ 0Ao
TOV NATO TNG GUOKEUNG, NPIV anod ToV EVTOIXIGHO.

—> >40

()

Eav n o gpoUpvoc oag sival TonoBeTNPEVOC KATW anod Th CUOKEUN, O BEPUIKEG AOPAAEIEG TNG EVOEXETAI
va MePIOPicouV TNV TAuTOXPOVN XPHON TNG CUOKEUNG Kal TOU (poUpvou OTov TpOno AsiToupyiag
nupdAuong: o KwdIKOG «F7» gupaviletal oTig {oveg EAEYXOU. S€ aUTH TNV NEPINTWON, 0A¢ NPOTEIVOUUE
va au€noeTe Tov €EagpIoPO TWV E0TIMV 0ac dNUIOUPYMVTAG £va avolyda oTo nAdl Tou eninAou (8 cm x
5 cm).

ZnHavTiko

HAekTpIKI) OUVOEON

. : . . 220-240 V~ 400 V 3N~
AUTg N CUOKEUN npener va eivai db ce db ¢ e a
OouVOedEPEVN ME TO OIKTUO MECW
EVOG aoQpaA€lodIakonTn OUUPWVa
ME TQUG IOXUOVTEG KAvOVIOHOUG
gykaraotaong. lpEnel va unapxel

gia  evowdaTtwpevn  didTa l,! !

a
anocuvdeong aTo aTabepd diKTuo. N oL N L2 @
MpoadiopioTe Tov TUMNO KAAWSIOU TNG GUOKEUNG,

. . . . 32A 16A
We Baon Tov apiBPo Twv vNpATwyY Kal Ta Xpwpara.
‘OTav BETeTE O AsITOUpyia TN OUCKEUN N WETA 2 x 230 V~
ano napaterapévn diakonn pelaTog, epgavileral b d e ¢ a
£vag KwdIKOG aTa NANKTpa eAéyxou (n €voeign
auTr npoopileTal yia va Xpnoigonoin®si, av
XpelaoTei, and Tnv Ynnpeoia EEunnpéTnong
MeAatov, dev npénel va Tn AaBel unown o XprRoTng ! l
NG OUTKEUAG). N1 N2 L1 L2 @
O1 nA\npoopieg auTeg eEagpavilovTar petda ano 30 16A
deuTepPOAENTA NEPIMOU.

11
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EnmiAoyn doxeiou

Ta NEPICOOTEPA PAYEIPIKA OKEUN €ival oupBaTa Je
TNV gnaywyr. Movo To yuaMi, Ta niAiva oKeun,
TO aAOUMIVIO XWpIG €10IKO MUBWEVA, O XAAKOG
Kal KAmolo Jn HayvnTiko avo&eidwTo atadhl dev
AEITOUpYOUV HE TO ENAYWYIKO PAyEipENa.

@ SUuMBOUAEG

Sac¢ npoTeiVOUpE va eMIAEyeTe doxeia e nayy,
eninedo nubpéva. H BepuotnTa Ba katavepnOei
KaAUTepa Kal To Mayeipepa Oa eivar  nio
opoIopopPo. MoTé pnv Beppaivete adelo doxeio
XWPIG eniBAeyn.

EmAoyn TnG goTiaong

Yndpxouv JlGgopa HOVTEAd €0TIQOV yid Tnv
TOonoBETNON Twv doxeiwv. EMAEETE auTd nou oag
Taipiadel, avaloya Pe To HEyeBoC Tou TaAWIoU.
Eav n Baon Tou okeloug eival MOAU MIKpR, N
£vdeiEn 1oxUog Ba avaBooPrivel kal n €oTia dev
Ba AsiToupyei, akopn Kal av To UAIKO ToU OKEUOUG
€ival kataAnAo yia enaywyry. Mnv xpnoidonoleite
payeipika okeln HIkpdTeEpa anod Tn SIAUETPO TNG
eoTiag (BA. nivaka).

A1GpeTpog MéyioTn 10XUG AIGpETPOG TOU
Tgakiou (cm) (Watt) nuBpéva Tou
doxeiou (cm)

16 2500 10-18

18 3600 11 -22

21 3600 12-24

28 4000 15-32

Horizone 4000 OBaA,
fishbowl

XPHZIMOIMOIHZH

45C

@ SUMBOUAEG

Kata tnv Tautoxpovn xpnon Twv dUo €0TIQV, N
€oTia dlaxelpifeTal TNV KaTavoun TnG 1I0XU0G WOTE
va pnv unepaivel Tn GUVOAIKN 10XU TNG €0TIAG.
‘OTav xpnoidonolsite T péyiorn 1oxu (Ultra
Boost) o€ NMOAAEG £0TIEC TAUTOXPOVA, (PPOVTIOTE
va eniNéEeTe TNV kaAUTepn B€on yia Ta doxeia
0ag avaloya Je To JovTéNo TNG €0Tiag 0ag, Onwg
(aiveTal oTIG EIKOVEG,
Me Tov TPOMO AUTO AMOMEUYETAI O AUTOMATOG
NEPIOPIOHOG TNG I0XUOG OE Wia ano TIG £0TIEG, €AV
n TonoBeTNON dev €ival n BEATIOTN:

I/ = ouvIoTWWEVN TONOBETNON..

= TONOBETNON NOU MpPENEl va

PSS
Ol N"e | @O

N
!
b
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(® Evepyonoinon / ansvepyonoinon
Ekkivnon :

%TI"]OTE TO KOUMNI O «ai OTN OUVEXEID TO KOUNI
Mou avTiaToIxXel oTnv eniBupnTn Zwvn.

EpgaviteTar éva 0 kai €va nxnTikO oOnua
unodeikvuel OTI n {wvn €ivar evepyonoinueévn.
MnopeiTe va pubpioeTe TNV €MBuUPNTH 10XU TNG
enmiAeypevng Lwvng payeipepaTog. Eav dev {nTnoei
10XUG, n Cwvn paysipéPatoc Ba anevepyonoindei
auTtouara.

]
Bl YO - + wux - 4+

O -+ wm - +

T

+ v W

o I
— — i
nin -l-min O

Aiakonn piag {ovng :

MaTnoTe Kal KPATAOTE NATNHEVO TO KOUWMI O
MouU avTIOTOIXEl OTNV €MIBUKNTT NNyr BpUOTNTACG.
AkoUyeTal €va WakpU nXNTIKO ONPa Kkar n
0Bovn oBrvel N epgavitetar To oUpBoro "H"
(unoAeinopevn BepuoTNTA).

Fevikn diakoni AsiIToupyiag :

MaTAOTE Kal KPATnOTE MNATNHEVQ TO KOUWMI
evepyonoinong/anevepyonoinong U, Akouyertal
£va pakpu nXNTIkO onua kai n oBovn oprver n
ey@avideTal To oUPBoAo "H" (unoAsinopevn
BeppoTnTa).

+ / - PUOuION 10XU0G

Katd Tnv evepyonoinon, WNopeiTe va WeTapeiTe
aneuBeiag oTo eninedo 10xU0G 9 (*n 14 avaloya
ME TO HOVTEAO) NATWVTAG TO KOUNI -.

E'N-- O + Uy
— — r
Bl O vm

MaTtnoTe TO Kouuni + 1 - yla va puBuicETE TO
eninedo 10xUo¢ anod 1 €wg 9 (*n 14 avaloya pe
TO HOVTENO).

Matiote To koupni WS yia va anokthoeTe
npooBaon aTo eninedo Ioxuog 6.

Natiote To koupni VY via va anoktioeTe

+

XPHZIMOINOIHZH
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npooBaacn aTo eninedo 1oxUog 5 1 10 (avaioya e
TO HOVTENO).

) , ULTRA ,
MatAoTe TO Koupni BOOST yid VA AMOKTAOETE
npooBaacn aTo PEYIaTOo €ninedo 1oXU0C.

HEE- Bl O-+vw
r
HE. BNl Q- - Msr%E

HORIZONE :

A4
a{(YO - + w um + I
oY Q - + ww -+ H
MaTovTag Tautdxpova TO KOUWNI B

€VEPYOMOIEITAI N KNPOCTIVI KAl N Miow €0Tia TNG
Aerroupyiag "OpigovTio", eppavicetal To oUpBoAO

[_"'. O puBpiosic 10xU0C Kal XpovodiakonTn
npayparonoloUvTal OTA Miow XEIPIOTAPIA TNG
BeppdoTpac, OnNwe kal og Kia kavovikn BeppaoTpa.
H puBuion Tou PnpoaoTivou TakioU gival avevepyn.
lMa va anevepyonoinaeTe T Asitoupyia "Horizone",
NATroTe TO KoUK n

G PUOuIoN TOU XpovodiakonTn
KaBe Cwvn payeipépaTtog diabéTel  €1dIKO
XPOVOJIaKOMTN MOU UMOpPEl va puBuIoTEl yia £wG
kal 99 Aentd. O xpovodiakonTng au&averal ano To
1 éw¢ To 15 Kkal aTn ouvéyela ano To 5 €wg To 99
Kal pnopei va Eekivijoel JOAIC N {wvn HayeipEPaTog
TeBei o€ AeiToupyia.

B O - ¢ oo -
— — L
in -l-min O -+ W - +

H puBuion viveTal e To NATNPA TWV NARKTPWY
+ 1) - . H npdoBaon ota 99 Aenta pnopei va yivel
aneuBeiac NaTwvTag To NARKTPO - and Tnv apxn.
>T0 TéNOG Tng d1adikaciag payeipéPaToc, oTnv
0006vn ep@avifetal n €vdeign 0 kai akouyeTal
€va nxnTikd onua yia nepinou 20 deuTepOAENTA.
Ma va anevepyonoinoeTE TOV XPovodiakonTn,
NaTrnoTe onolodnnoTe anod Ta NANKTPA EAEYXOU TNG
avTioToixng {Wwvng HayEIpENAToC,.

la va oTapaTroETE TO XPOVODIaKOMTN XEIPOKivNTa,
NaTrnoTe KAl KpATAOTE NATNUéVA TQUTOXPOVA Ta
NANKTPA + Kali - 1) ENOTPEYTE 0TO O PE TO NANKTPO

13
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Y AsgiToupyia "Boil"

AuTH n Aeimoupyia oag enitpénel va BpaleTe kal va
dIaTNPEITE TO VEPO OE BPACKO YIa VA HAYEIPEWETE
{upapika, yia napadelypua.

EmAéETe TNV Kouliva oac, NathoTE TO Kouumi
"Boil"

And npoeniAoyn, N NPOTEIVOLEVN NOCOTNTA VEPOU
€ival 2 NiTpa, aAAa WNopeiTe va Tnv TPOMnonoIfoeTe
XPNOILONOoIOVTAG Ta NARKTPA + 1 -.

PuBpioTe TNV emBupNTR NocdTNTa vepou (anod 0,5
£0G 6 NiTpa).

Q

Wl O- + wm - +
mN. O - W -+

Y ) B

EniBeBaiwoTe natwvTag To aUpBoAo "Boil" [CJ) n
NEPIMEVETE PEPIKA DeUTEPOAENTA Kal N eniBePaiwaon
Ba yivel autopara.

Zekivd n diadikacia payeipEPaTog: otnv 08ovn
ep@aviletal n évdei€n b fixed + o.

‘Otav 10 vepo Bpalel, Ba akouaTei &va nxnTikd
onua kal otnv 08ovn 6a avaBooPrvel n voei&n
"B fixed + 0".

PiETe péoa Ta Qupngika kal eNIBERAINOTE NATWVTAC
To koupni "Boil" cb

Ano npoemhoyn, yia €oTie¢ pe 14 pubpioeig
IoxU0G, n 08ovn npoTeivel IoxU 13 (eoTieg 21cm
& Horizon) ) 12 (eoTiec 16cm & 18cm) kal Xpovo
payeipépaTog 8 Aentd.

Ano npoeni\oyn, yia oTiec pe 9 B€oeig 1oxU0C, N
006vn npoTeivel 10U 8 kal xpdvo payelpEuatog 8
AenTWV.

QOTO00, PUNOPEITE VA PUBHICETE TNV NPOTEIVOHEVN
I0XU Kal TO XpOVO HayeIpEPATOG,.

'Eva nxnTIKO onua 6a akouoTei oTo TEAOG TOU
XPOVOU LaYEIPENATOC.

SHMEIQZH: Eivar onpavTikd To vepo va eival
oc Beppokpacia Owpatiou OTav Eekivate To
payeipega.  Mnv - xpnoidonoleite  Tnyavi  and
XUTOOiONPO yia auTr) Tn AsiToupyia.

MnopeiTe €niong va XpnoIPonoIngeTe auTn TN
AeIToupyia  yia va HayEIpEWPETE  OMoIodNMNOTE
@ayntd nou MpEMEl va HayelpeuTel o BpacTo
VEPO.

45C

Q AsiToupyia Recall

AuTrl n AsiToupyia ep@avilel TIC TeAsuTaisg
pubuicelg 10xU0G Kal XpovodIiakonTn OAWV TwV
BEPUAVTIKAV CWHATWV MOU NTAV AMEVEPYONOINUEVA
yia AlyoTepo ano 3 AenTa.

'‘Otav n eoTia PBpiokeTal oe AsiToupyia, n
AeiToupyia avakahei Tig puBpioelg 10xU0G Kal
XPOVOJIaKOMTN TNG CUOKEUNG (TWV CUCKEUWV)
nou €xouv anevepyonoinBei yia AilyoTepo anod 30
OeuTePOAENTA.

Ma va XpnolPonoINoETE auTr Tn AsiToupyia, n
€0Tia npénel va ival EekAeIdwpévn, NATHOTE TO
koupni ON/OFF kai, 0Tn OUVéxela, NATAOTE

oUvTopa 1o koupni \&' .

“D AsiToupyia Tempo*
* Av@loya e To HovTéNO
AuTh n AsiToupyia gpgavilel Tov XpOvo nou ExEl

napeABel ano Tnv TeAsutaia alhayr) ioxUog o< Evav
enINeyPevo BeppavTnpa.

la va XpnoIJonoINCETE auTn TN AEIToupyia :

- nathoTE TO KOUPMi Y. O XpOVOC nou &xel
napeAdel avaBooBrivel aTnv 086vn XpovodiakonTn
NG emiAeypévng eoTiag (H Aeitoupyia auth
eivar d1aBéoiun e N XwpiG TN AsiToupyia
XpovodiakonTn).
- Av BEAETE TO Jayeipepa va TEAEIWOE! PEoa o€ €va
OUYKEKPILEVO XPOVIKO DIAoTNA, NATHOTE TO KOUMI
Kal, OTNn OUVEXEIQ, EVTOG 5 DEUTEPOAENTWY,
NaTnoTe To + aToV XpovodiakonTn yid va augrnosTe
ToV €MBUPNTO XPOVO Mayelpéuatog. H €vdeiEn
TOU Xpovou oTaBeponoleital yia 3 deuTepOAenTa
Kal OTn OUvéxela enaved@avileral n €vOeign Tou
UMNOAEINOPEVOU XPOVOU HayeIpEPaToc. 'Eva nxnTIko
onua Ba akouaTei yia va eniBeBaiwael TNV emIAoyn
oag.
Znueinon: Eav o xpovodiakonTng ival evepyag,
NPENEl va NePIPEVETE 5 JeUTEPOAENTA WETA TNV
TeAeuTaia pUBUIoN Tempo yia va Tov aAAGEeTE.
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oy AsiToupyia Horizone Piano

EvepyonoinaTe Tn )\sml)_up_¥i0 Horizone natwvrag

oUvTopa TO KOuumi _|_Q1 Kal, OTn OUVEXElq,

, . PIANO ,
NATAOTE TO KOUWMI == VIO VA EVEPYOMOIAOETE

Tn Aeiroupyia Horizone Piano.

AuTiy n AeiToupyia oag emiITpénel va payelipeUETe
o€ UYnA BepOKPACia OTO WUMNPOCTIVO TUAKA TNG
{wvng Horizone kai va diatnpeite Tn Beppokpaaia
oTo nmiow TuAWa Tng Zwvng Horizone. AuTh
gival n nposmAeyyévn pUBMION. Mnopeite va
NPOCAPHOCETE TIG pUBUICEIG I0XUOG TNG AEIToUpYiag
Horizone Piano pe Ta nAfkTpa ioxUog "+" kai "-".

L = Zavn diaTrpnong Tng Beppokpaaiag (OpifovTia
niow - ypapun otn pEan tng 08ovng).

H = Zovn uwnAng BgppoTnTac.

Méelovtag To "+" aTn pUBHICN IoxU0G Ba WeTapBeite
oTnV uwnAoTepn 1oxU (n ypapun 6a eivar otnv
kopu®n) kai miéfovrag To "-" Ba peTapeite oTn
XaunAoTepn 1oxU (N ypauun 6a eivar oto KATw
HEPOG).

O NpOoenIAeYEVEC TIMEG PnopoUv va aANagouv

natovrag napatetapéva To FAN®. O {wveg

pnopolv  va aMagouv  TauToxpova HE TOV
KaBopIoUO Twv MPOEMIAEYHEVWY TIHQV. KaTta tnv
alhayn Tng npoemiAeypévng TiNG and L (3) otnv
ehaxiotn 1oxu (1), To natnua Tou nAnkTpou "-"
Oev HEIWVEI TNV 10XU, ONOTE N YPARKNA NAPAPEVEI
oTn pEon.

Opoiwg, otav n npoemAeypévn TR H (12)
petaBaMerar otn péyiorn 1oxU (14), To narnua
TOU KoupnioU "+" dev au&avel Tnv 10xU, N YPAuun
Napayevel oTn Weon.

O1 AerToupyieg Boost kai Boil dev Aerroupyolv pe
Tn Aeiroupyia Horizone Piano.

Movo €vag XpovodiakonTng AEITOUPYE Kal yia TIG
dUo {wveg Horizone Piano.

45E

@ MpooTacia ano Ta naidia

H eoTia oag diaBeTel kAeidapid yia naidia nou
KAEIDWVEl Ta XEIPIOTAPIA OTAV N CUCKEUN €ival
angvepyonoinpévn r katd Tn JOldpkeld TOu
payeipéparoc. Ma Adyoug aopaleiag, woTdC0, TO
Koupni napayevel evepyd kal ENITPENEl TNV
anevepyonoinon Twv {wvwv BEpuavong akopn Kai
oTav €ival KAEIOWHEVEG.

KAgidwpa :

MaTnoTe To Kouuni IEI £XPI VA EUPAVIOTEI TO
oUPBOAO KAEIBWUATOG Eﬁ Kar &va nxnTiko
onua va eniBeBaiwoel Tn AsiToupyia oac.

>Tnv 0Bovn Twv {WVOV HAyEIpEUATOC Mou
AeIToupyoUv eu@avilovral Topa evaAAag To
oUPBOAO 10XUOG Kal To GUPBOAO KAEIBWUATOG.

SekAeidwpa :
MéoTe TO KouwMi IEI MEXP! va eEapavioTei To

auuBoAo Kal éva nxnTikd Onua va
eniBeBainoel Tn AsIroupyia oac.

O - + wum - +
SO -+ e - 4

Asitoupyia CLEAN LOCK:

H Asitoupyia KAsidwpa kabapiopou emiTpénel
TO NPoowWPIVO KAEIdwPa Tou Tpanediol KaTa Tn
dlapKela Tou kadapiopou.

lMa va evepyonoinoste T Asitoupyia Clean Lock,

NaTrioTe CUVTOUA TO KOUMNI , Ba akouoTei £va
nxnTikd onua kai 8a avapBooproel To cUPBROAO

. MeTa ano nepinou 1 AenTd, To KAgdwWa
anevepyonolgital autopata. AkoUyetal éva dInho
nXNTIkO onfpa kai To oUpBRoAo eEapavileral.
MnopeiTe va anevepyonoinoeTe Tn AeIToupyia
Clean Lock ava ndo&l OTIYUN MNAaT@VTAG
NapaTeTapéva To Koupni

15
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ACQAaAegia Kal CUCTACEIG
YnoAenopevn 0gppoTnTa

MeTa anod evraTikn Xpnon, n {wvn PayeipéPaTog
nou WOAIG Xpnaolponoinoate napapével {eoTn yia
Aiya AenTa.

To oUpBoho "H" Ba supaviletal kata Tn didpkeia
auTnAG TNG NePIOGdOU.

© H
ON |

AnoQUYETE va ayyileTe TIG NANYEIOEG NEPIOXEG,.

MpooTacia ané unepOéppavon

KaBe Cwvn payeipepatog eivar €EonNIOpévn pE
évav aiobntrpa acpaheiag nou napakoAouBei Tn
Beppokpacia Tou NuBpEva Tou Tawiou. Edv éva
adelo okeU0G NApApeEivel O HIa avappevn {ovn
HayeIpEPATOG, N €0TIA PEIWVEI QUTOUATA TNV I0XU
Kal nepiopider €Ta1 Tov kivduvo {nIag.

MNMpooTacia unepyeiliong

Mia €1dikr) €vdeiEn (oUpBOAO =), £va nXNnTIKO
onpa, akohouBoupevo anod Tn diakonn AeiToupyiag
Tou Tpanefiol, pnopei va evepyonoindei OTIG
aKOAOUBEC NEPINTWOEIC:

- Ynepyeihion nou KaAUNTEl Ta NANKTPA.
- YypO navi oTa nAnKTpa.
- 'Eva peTaAlAIkO avTiKeipyevo TomnoBeTeital oTa
nAAKTPa.

AQQIpECTE TO AVTIKEIYEVO 1} kaBapioTe Kal
OTEYVWOTE Ta NANKTPA Kal EekivioTe &ava Ttnv
nupodoTnon.

> EH
EA

Auto-Stop :

01 eoTieg oag eival e